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ABSTRACT: Anteprime di Toscana this week makes Toscana the key word of htalian wine sector.
Chinati Classico, Chianti, Viernaccia di San Gimignano, Vino Nobile and Brunello organize their new =}
vintage tasting orderly. - -
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1681198, BEEXRTELEE (Vernaccia di San Gimignano DOCG) RILEECENSHEE
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®espans-Mapr 2020

B EkatepuHbypre
BnepBble npoiaer
PecTuBanb poccucKux
BUH

4 anpena 2020 ropa B yexTpe

NEOHU]J ®ANIEEB:
«HA KAXJI0E BUHO ECTb

CBOM

C 29 no 31 man 2020 roga

B «Kemnuuckw Tpanp Orens
TenespKuK» Gyaer NPOXOAUTH
BTOpOW HE3aBUCUMBIN MEXAY-
HAPOAHbIY BUHHEIA KOHKYPC

Exarepu6ypra, xa nnomag- Russian Wines Competition.

Ke T0 LeHTpa Kiopn

ekyeers «InaBHBI ouerur 200

COCTOMTCA MEPBLIN HA Ypane OTO6PAHHBIX POCCUMCKUX BUH IO

i BUH. 100-6: W cucreme. 0 TOM, Kax

Kak byner 3TOT KOHKYPC
nxro 6yn mpen

T0 eHTpa UcKyceTs «INaBHbIH nexKble BUKa, rasere Wine Weekly
pacckasan er naype-

Tenu 20 BeAYIMX BUKOAENbYe-
CKuX X03aWcTB Poceuu, KoTopeie
TIPEACTABAT CBOW 1y4LIME BUHA.
MloceTuTensim ecTipans & oTkpHITON
Aerycraumn GyayT AocTynibi Gonee 100
BUH. B TeueHve AHA BUHOAEH NpoBe-
YT 6 TewaTMieCK X MACTED-KAACCOB
A1 BCEX, KTO XENaeT y3HaT Gonbiue
0 NDEACTABNEHHEIX BUHAX H N03HaKO-
MATCA C TOHKOCTAMM NPOUIBOACTBA.
Tatoke rocreit (ecrupans yayT xaat
KODHEpS! NyHX PECTOPaHOB rOpOA2,
(hepMEPCKMe Chipbi M MPORYKTH.

1-i QecTuBans poccuiickux BuH Gyaer
npoxoauTs B uertpe

ero
ar mpemun WSET/IWSC TheFuture
50, BuHHbIN akapemuk, DipWSET,
WorldSomMagisterSommelier

W UCTIONHUTENIbHBI! AUPEKTOP

A0 «Cranucrsii 6eper» Jleorup
dapees.

~ Mouemy HasBanme KOHKYPCa PoC-
CHACKUX BUH Ha aHTMACKOM A3bIKe
~ Russian Wines Competition?

~ 370 MeXAYHAPOAHbIA BUHHBIA KOH-
KYPC, B A€TYCTaUMOHHOI KOMMCCHU — Cy-
A6¥ U3 Pa3HbIX CTPEH, 3 aHEMACKIT S3bIK
ABNAETCH MENAYHAPOAHBIM AILIKOM.

— ByAeT M Ha KOHKYPCe aKKpepMTa-
LKA ANA KYpHANHCTOB?

UCKYCCTS «TNaBHbI NPOCNEKT 4 anpe-
117 2020 ¢ 12 go 20 vacos.
Anpec r.

. BAMKE K KOHKYp-

Cy Ha Hawen caiire www.vineandwine.

vin BygeT coagan cneumansHbii pasaen
5

npocnext Jlenntia, 8.

CroumocTs yactu: 1000 pybnedi.
MpuoBpectn Guners B CHOMeTe 3pecs:
h ro-wine.timepad.ru

it
event/1263764/

~ B 2018 ropy koHkypc Russian Wines
Competition nogseprca KputHke co
CTOPOHBI PARA POCCHACKHX BUHHBIX
3KCNepTOB, nodemy?

(Mpodomwenue na cmp. 2)

I'IOKVI'IATEJ]E:!_»

COBbITUA

KOMKYRC
SANTMACKHA
KBOK

v ..,. KABHCTOB

Caukr-Metep6ypr
roToBuTCA

K banTuiickomy Ky6Ky
KaBUCTOB

25 mapra 2020 ropa
8 Cankr-Ierep6ypre,

8 ['panp-orene «3mepansay,
cocroutea I1T OTKpBITBIR
TIPOGeCCMOHANBHBIR KOHKYPC
«BanTuitckuit Ky6oK KaBu-
croB-2020%». B KOHKYpCe MOTYT
TPUHATL Y¥aCTME KABUCTEL,
COTPYAHMKM ANIKOTONBHBIX CEK-~
1M# CYNIepMapKeTOoB, Crienua-
nuerst

8

BUHHBIE COBbITUA

despanb-mapt 2020

VH®OPMALIMOHHOE
BUHHOE 0BO3PEHME
Ne 2 (40)

WAL

HecmoTpa 1a pa3byuresas-
nrwiica B A3un KOpOHABUpYC,
OTCYTCTBUE KUTANCKUX XKYPHA-
JNMCTOB M HeroyuaxTos u3 Mog-
He6ecHOM, TOCKAHCKUe BUHA He
co6upaloTea cAaBaTh MO3MUMIA
anmpOTMB - OHY 3aBOEBLIBAIOT
HOBbIE PHIHKM U ;EMOHCTPU-
DYIOT YBEPEHHBIN POCT B 3KC-
TIOPTHEIX MPOAAKAX B CAMBIX
Pa3HBIX cTpaHax Mupa. Hutepec
K WTanbAHCKOW AHTENPUME TaK-
e He wpeT Ha y6uUnb, a camo
despanbckoe MeponpuaTne
B 0OYEPeAHON Pa3 A0Ka3ano, ¥To
OHO COXPAHAET He TONbKO CBOV
CTaTyC, KO M YMEHUE YAMBIATE.

WUTPA B KIACCUKO

OT KY4KI BUKHBIX IHTY3HACTOB, NpHe3-
KaBUMX AETYCTHDOBATS BUHA KbauTn
Knaccuko & Mano Komy u3secTHbii 3a-
moK 8 Ipese Ao KpynHeiiwero cobbmun
FORA C [BYMA COTHAMM aKKPEAMTOBAH-
HbIX HYPHANUCTOB W3 29 CTPaH B LieH-
Tpe ®nopeHuuM — BOT nyTs, KOTOpHIit
npowna Anteprima 3a musyswwe Asa
¢ nonosuHoi AecsTuneTu. Ho Hava-
nacs OHa B 3TOM TOAY, KaK M BOAWTCH
B CTapsix 61aropoRHbIX CemeiicTeax, co
cranpana.

Euie 8 HosGpe npownoro roga o6weau-
Hervie npoussopuTeneii Consorzio Vino
Chianti 3a8Bun0, 4T0 OHO NpUMEHNT Ty
Xe cuCTemy KnaccuuKaUMA BUH, 4TO
W'y cocepeir: Beener Kateropuio Gran
Selezione A7 06pasLos BhiCweit Kare-
ropun s Keawru. MogoGHan Aeknapa-
LA Bbi38ana Bypio BO3MYLLEHNS Y KON~
ner w3 Chianti Classico. Herogosaruio
«KNACCHKOB» He 640 Npegena: nop
YrPO30i, MATKO FOBOPS, «3BMMCTBOBA-
HWA» OKasanack CTPOAHGR Uepapxia
BUH, Ha KOTOPYIO Gin NOTPaYeHsI rOAbI

M BLIMYCKHUKU LIKON COMENbE.
Cnorcopamu npoekTa sensioTCa: As-
CTpUiiCKOe G10PO BUHHOTO MapKeTMHra
AWMB, komnanus «/lapora, «llomecthe
Tony6uukoe». MapTep meponpusThs —
Komnakts «Apcerans.

B npownom rony noBeny Ha KoHkypce
«BanTiickuii KyGOK KasHCTOB» Ogep-
sana Maputa Tokosa («Bap Burii
wkadp»), BHINYCKHMLA W NpenogasaTens
wKonbl BuHa «Munne3um». Bropoe
MecTo 3asoesana Bepouka CuupHosa
(komnanns «®opr Cankr-TleTepbypr»),
TPeTbe MECTO KIopH NPUCYAUNO Anek-
ceio Bapanky (cAKazemis comense).
PeruCTpaLnA y4aCTHAKOB KOHKYPCa
«BanTuickuii Ky6oK KasucToB-2020»
npogauTes no 23 Mapra 2020 roga
BHAONUTENbHO.

3aperucTpuposaThCa AN yuacTua

© KOHKYPCE Bl CMOKETE JACCe:
https://docs.google.com/forms/d
e/1FAIpQLSe404YDe6aKjWops85Y-
x77aSNN8Rv1Yt8PIV4C 3s-RVzsvA/

viewform

20 despana craprosana pe-
TUCTPaLUA KOMITAHUA ANA
yuacrua B VII YepHoMopckom
(opyme BuHOAenuA  Mexay-
HapOAHOM AETYCTalMOHHOM
KOHKYPCE BUH M KPemKux
CNUPTHBIX HAMUTKOB «Buna
Yepnoro mopa 2020». Mepo-
TPUATUA IPOVAYT B Mockse
25 - 26 wiona 2020 ropa.

YepHoMOpCKUn  GOpyM  BUHOZEA NS
(4OB) sensierca cneunanuauposan-
HbIM KOMNAIGKCHIM OTPACTEBbIM Me-

7-W YEPHOMOPCKUIN ®OPYM
BUHOJENNA NPONIET B MOCKBE

ponpuATHeM; Ha npoTAMEHAM BCeit
ero ucropun YOB  nogaepiwsaior
Coio3 suHOrpagapeii W BUHOAENOB

Hu3auwii. YOB opranusosan u nposen
o Pocchw, crpanax Kaskasa n bankan
6U3HeC-MUCCUM 1 NPeCC-TYpH, TemaTH-

Poccuy, e-
neif urpucTeix suk, Depepayua pecro-
paropos # otenbepos Poccun, Acco-
MauuA BUHOTPAAapel W BUHORENOB
Kpeima «Kpaimckoe 6iopo sukorpa-
pa w sunay, CPO «BuHogensueckuin
Cotoan.

Hauuran ¢ 2014 roga & MHOTOuMCHEH-
HbIX PA3HODOPMATHEIX MEPONPUATURX
YOB nputAnK y4acTHe © 0BUe] CTOK-
HOCTU 0KONO 7 ThiC. mpoceccuoHanos
phiHka, npegcTasnaswx Gonee 40
CTpait u Gonee 600 KomnaHMit u opra-

deckme W Kpyr ke cron,
& 7o wmcne nop 3rugoi 1V (MewayHa-
POAHO/i OpraH3aLUM BUHOrPaRAPCTE]
W BUHOAENUA), ACTYCTAUMOHHbIE 3KC-
NepTHsIe W NOTPEBMTENsCKYe BUHHLIE
KOHKYPC, CTPaHOBBIE H perMoHansHsie
SHOTGCTPOHOMMNECKHE CanOHb U he-
CTUBan, MacTep-Knaccel W npesenta-
Ltk KOMNaHWI 1 PECTOPAHOB U Ap.

HeIX CeKTOPOB, OTKpHITan Ana npodec-
CHOHaNOB Phitika W BUHOMIOGHTENEI.

~ KorchepeHuus, noceALieHHas ananu-
3y PHIHKOB BUHOARLHECKOH NPOAYKUAN
W conyTCTBYI0WMX yCNyT & CTparax Yep-
HOMOPCKOTO peruoHa.

— [lerycraumw, macrep-knaccsi W npe-
3eHTaLAY KOMNAHMA,

- nen i

AeryCTatopsl, NpeACTaBAAIOUAL BHHO-
Aenbtieckie kynbTyphl CTpaH Uepro-
MOpCKOro pervona u baniart. Mpea-
cegarens xiopu — Crauumup Crosios
(npencenarens Coioza 3Honoros bon-
rapun).

Jins ysactua komnawuin 8 VII HOB
W KoHkypce «BuHa Yeporo mops
2020» Heobxoguma  npegsapTens-
Han peruCTpaiA. YacTue B KoHkypce
«BuHa YepHoro Mops 2020» Ans Ko-
nawwit — yqactui VIT YOB asnserca
Gecnnathbim.

Perucrpaumotbie dopusi #  Gonee
noapoGHas 0 408 u ero

KOHKYPC BUH M KpNKIX CUPTHBIX Ha-
nuTkos «Buwa Yeproro mops 2020»,
i no

B pamkax VII ®opywma :
~ BuCraska  MPOAYKUMM  KOMnaHuii
~ NpoM3BOAWTEneil BUHa M KpeMKMX
COUPTHLIX HANUTKOB U KOMNaHMIA CMEXK-

KoHkypc noaAepxweaeT npuHuun pe-
[MOHGNLHOH  NPEACTABUTENBHOCTH.
B IOPU TPBAMUMOHHO NpUTNAWAIOTCA

MePONpUSTIAX NPEACTABNEHS Ha CaliTe
opyma: ine.n
Perucrpaus nocetuteneii — npoec-
CHOHAnOB phHKa M BMHOMKOGUTENEH
Ans yHacTus & meponpusTisx VI Y0B
oTkpoerca 15 was 2020 roa.

A W mAnIHOHS! eepo. Ha-
nomHio: 06a anennackoHa HasbIBAIOTCA
KentTn, 06a umeror 3eanme DOCG, og-
HAKO WUTACCHIUMY BCE Xe MeHbwe No
NIOWALK, IO MHEHMIO KDHTHKOB, KA
TouHee OTPaXGIOT Teppyap M MmeioT
6once crporue npasna

ANTEPRIMA 2020:
OHKA 3A JIUQEPOM

XOIM, HIKE TeMnepaTypa, Coeuii
Betep C Mopa. Buva nonysaiorcs coe-
KM U MArkumm. B 2017 roay, Koraa
8ca Tockasa Cpaana T 3aMOPO3KOS,
Mbl B Halwem MAKpoKAMMaTe Gnarono-
YNHO NEPERURI 3Mmy U BECHY. M Bt
XOTENH BUAETS Ha STUKETKAX Ha3BaHMe
Hawel He6onbwWoii Kommyksiy. Moiner
/1M KOHCOPUMYM HABCTPEHY AIOKMHE Bit-
Hoaenoe w3 San Donato in Poggio u He
BHI30BET 1M €10 PEUIEHHE HOBYIO ME-
Aoycobuuy & Chianti Classico - noka-

HeT Bpems.
«fla, Ha3BAHUA UTAMLAHCKAX BUH YC-
NOKHSIOTCA, ~ NPUIHGET WIBECTHBII

KpuTuk flanuone Yeprunaw, — Ho Go-
ATKCA 3TOTO He WyXHO: CKOpee BCero,
1M HoBweCTBA BYAYT 67aroCKNOHHO
NPUHATbI 3HATOKAMM BUHA, KOTOPBIX HE
NYTAI0T CAOXHbIE HHOCTPaHHbIE CA0RA.
A BOT N106UTENM MPOCTHIX BHH, BEPOAT-
HO, Kak W npexe, 6YAYT AOBOMLCTBO-
BaTLCA POCTLIMM KbAHTIY.

X04Y BbITb NEPBbIM!

1o TPaAMLMM TOCKAHCKUE NPeANpOAaN-
Hble AeryCTauu OTKpAMCH GONbWMIt
KpyTTbIM CTONOM, Ha KOTOPOM 0BCY-
AGMCh HOBLIE PLIHKH, MAPKETUHFOBbIE
CTpaTer MM, TypU3M W nepCnEKTHBbI pa3-
BuTHA pernona. Kak sceraa & hespane,
NepBLIMM «pUHATH GOt ManoM3zecT-
Hble pernoHsl — Kapmubano, Keanu
Pycuta, Mapemma, Opua, BangapHo.

MouTi cpasy xe 3anewn 0 ceGe HoBii
TPeHA: HeGonblue MAnOU3BECTHbIE pe-
(UOHSI YKe HE AOBONBCTBYIOTCA «CKa-
MeKO/i 3aNacHbIX», OHM BCe YBepentee
HANOMAHAIOT O Celie, MCMORb3YA AR
1010 ni06oi i no-

UYyTb 65110 He Pa3pasMBLIYIOCH BOMHY
Ha 3emne TocKaHbl yAanoCh NpefoTepa-
TTb, 3 BLIKONZHHBIE TONOPSI BbUNY, XOTb
¥ C TPYAOM, HO 3aphITh Ha XOMMUCTBIX
BUHOrpagHiKax [aitone u Pagas..
Mpe3gent Koncopuuyma Vino Chianti
Classico [lxopanHn Mawertu pesko
BHCKA3anCA N0 NOBOAY WHALMATUBS!
cocepieii: «¥ HAC YWAO WeCTs neT Ha
yTBEDK/CHAE KNGCCHUKAUMM, HAYM-
Han C Npe3eHTaLMM NepBbIX BUH KaTero-
pun Gran Selezione, noTpasensi cunbi,
fesbrn. Hanapku Ha seipaGotanHylo
Ham cuCTemy BUH cOMBAIOT C TonKy
notpe6uTeneli, CBOAAT Ha HeT TPyabl
KOHCOpUMYMa, KOTOPSIA rofam roto-
BUN 1 NPOBUBAN 310 peleHye Ha camoM
BLICOKOM rOCYAApCTBEHHOM yposHe. K
CYACTHIO, Ha CErofHAWIHNI fieHs PasHO-
FACHA YAANOCh NPEOAONETHY.

Ot6ie ataky, «KAACCHKU» BO [naBe CO
CBOWM NPE3UHTOM MOTYT BLAOXHYTH
U COCPEnOTONMTLCA Ha kyAa Gonee
UHTEpECHO paoTe — Ha yTOMHeHUM
HaUMeHOBAHMi BUH BLICWER KaTero-
pun. B 6niaiiwme roas MM npeacto-
uT pabota Hag AesATbIO CyG3OHaMM:
5 6yaywem s kateropun Gran Selezione
K Ha3BaHWIO XO3AWCTB A0GABATCA UMEHA
KommyH, Hanpuwep, Radda in Chianti
unu Gaiole in Chianti. Takum o6pasom,
BMHa TOCKaHbI, XOTb M C ONO3AaHUeEM,
HO AAOCTATO4HO YBEPEHHO WAYT N0 NyTH,
MHOTO BEKOB Ha3azi PONOIEHHOMY BH-
Hogenamu Byprynaum.

Bnpouem, MHOTHe FOTOBb NPOABUHYTHCA
euje ganswe. Naoso ae Mapkw, snage-
neu nomectba Isole e Olena, 3a nnevamu
KOTOPOr0 COPOK NATL YPOXKaEs, CuTa-
€T, 4T0 YTOUHeHME BENMKNM BUHaM AeT
ToMbKO Ha nonb3y. «¥ Hac 8 Car-flo-
HaTo ocoBeHHan TeppUTOpHA — Bbille

50a. K npumepy, koHcopumym Valdarn
di Sopra DOC noctynatenbHo gewierca
B CTOPOHY OPIaHAYECKOTO BUHOAENHS,
6MONOTUHECKOrO Pa3HOO6Pa3HS, 3allu-
Thl OKpYKaloUelt Cpeasl U TpeGyeT ogo-
GpeHun coepuuBlelics B cybpervone
«GMOPEBOIOMAY Ha BAMMHMCTPATUE-
Hbix BepxaX. He OTCTaeT M KOHCOpUMYM
ToCKaHCKWX Bt w3 Mapemmsi. Mapkus
u BuHogen ®panyecko Mauuew, Bo3-
TaBMBLWiA €0 B N03ANpOWNOM roAy,
oBelaeT nepecoTpeTs MapKeTuHro-
BYI0 CTPATerWio 1 CAGNAT 3TOT YKe U3~
BeCTHBIi y nioGHTeneii BuHa Bpenp ewe
Gonee y3HasaeMsim.

HOBOCTSIO /1A YaCTHUKOB AeryCTauii
CTano nosenenue Ha kapre TocKaHs! Ho-
soro DOC - Terre di Pisa, KoTopuiit 6bin
HaHeceH Ha Kapry AWub B npoWnOM
rony (a0 370r0 BUHa BHINyCKANMC NOA
wapkoii 1GT). B ero sowno 200 npo-
w3BopuTeneli, obnapateneit oveHs He-
Gonbwwx BuHOrpagHmKos. Mokasasuwee
B pamKax ATenpuMLI CBOM 0Gpa3ubl
xo3mitcteo Usiglian del Vescovo npo-
eMOHCTPUpOBANO. yBepeHHoe Bnaje-
HUe BCem aDCEHAnOM BUHORENbYECKUX
TexHOO Wiz Genbie M KpacHsie BhAep-
KVBalOT B amopax, CTanbHIX YaHax,
Ay608bix G0uKax pasHoro ovema. 0co-
GeHHOro BHUMaHUs Genoe

PEHHO 3aHUMAET «TpU30BHIE MECTan:
rup Fam6epo Pocco 2020 roay Ha3ean

HIMCH TaKVe W3BECTHME X03AFiCTER,
KaKk aprewtudckas Bodega Catena,

KpacHoe BUHO n3 Ty
© VTanuw, a ewe Yethipe 06pa3ua nony-
YK OT KPUTUKOB BLICIYIO Harpagy —
«pu Gokana».

Oawum w3 (narmanos suHopeAus As-
nsetca xo3aiicTeo Tenuta di Artimino,
npuagnexauee Aunabenne Mackane.
Koraa-To ee fiea BbIkynun yronaiouwyio
& 3enerm sunny XVI seka Jla Geppunar-
A3, HaXOAMBWYIOCA B PYKax NOTOMKOB
Cembit Meguum. YBnekwuch MecTHuIMM
Buramu Barco reale DOC (Ha mectHom
AManeKTe 3T0 03Hauaer - «Kopones-
CKWil napK), O CAenan AeM3oM CBo-
eit wusnm dpasy «Make Carmignano
great again!». W, Hago cka3atb, Cub-
Ho npeycnen: suHa xo3miictea DOCG
Carmignano  (ekniodan  Kateropuio
«pU3ePBar) YPE3BHINAIHO YCMEWHOro
2015 roga ypoXas HeoAHOKPATHO 3aB0-
esbiBank Gonbwe 90 6annos, oTMeNeHb!
30N0THIMU M CepeBPAHLIMM Meanamm
MeAYHAPORHbIX KOHKYPCOB.  BUHO-
Aen ®ununno Naonertv w3 Tenuta di
Artimino cuuTaer, uto «kaxpoe BUHO
JOMKHO FOBOPUTH O Hawedi 3emne. Mbi
NPOM3BOAMM NPOCTHIE, NOHATHbIE, He
OTArOUEHHEIE AYGOM U NErKO Nblole-
€5 BUHa, KOTODHIE OTPRXAIOT Hall Tep-
pyapsi.

Yro we kacaetca su Chianti Classico,
To, CyAf No pesynbTatam Aerycraunii
2019 w 2018 rogos, notpeGureneii
AT HOBAs Napa YAAuHbIX BUHTANEH.
A BOT 2017 OCTaHeTCA B namMaTH Kak
Haubonee CROXHbI, GPOCHBLIMT Bbi-
308 BUHOAENLYECKOMY MACTEPCTBY, FOA.
0HaKO MMEHHO 3a 3TOT TAXENBIM, X0~
NOAHBIVE C HaYaNa 3uMbI v 40 KOHUA CBO-
Pa, 3acywnuBsiil ro, KOrAa TOCKaHIbI
N0TEPANM TPET YPOKAs, YHEHNK BEN-
Koro Jlkakomo Takwca, 6GnUCTaTenbHbi
Aneccangpo Yennan nonysnn ssicuime
ouenku ot Wine Spectator — ero Keantu
Knaccuko Castellare di Castellina nona-
70 & T0N-100 MMPOBLIX BUH NOR HOME-
pom 17 — uuchpoi, CTasuweit cHacTAMBOR
ans BuHogena!

TEPPUTOPUA BUHA
C npownoro roga Aneccangpo Yen-
fau ABNACTCA TAABHbIM  BMHOACAOM
nerewgapHoro xossiictea Panizzi u3
Can-[lkAmAHbAHO. EFO 3aAa%a — nog-
AepHMBATL  VHUKANbHBI CTUTL  BUH
KOMNaHU: CyXOW, HENNOTHbIF, C ner-
KM MEI0BO-UIBETONHbIMU apOMaTaNH,
KoTOpIit

pek-
cuca Gopaa Konnonsi, Hososenawa-
ckan Greywacke, ascrpanwiickas The
Society's... i Hago ckazarh, 410 8 3ToM
noeanke Meway Bepradeid C OAHOM
cropoti, u Ulapaone, CosubOHOM,
Pucnunrom, Cemunsorom u  Ilenen
B/iaHoM ¢ ApYrOii — NpoMrpasuuX He
61in0. Kaxgauiit 3 06pasuon «sysam
710-CB0EMY raPHOHNYHO U APKO.

IOBUAEN
B MOHTENY/IbYUAHO

Mocne «Genoit» HypHanu-

BUHOREN CYWIECTBEHHO W3MEHWN CTUAb
BUHa U Gonee Yew &B0E COKpATAN NPO-
W3BOACTBO, COCPEAOTONMBUIMCE HE Ha
KondecTse, a Ha Kadecree. Haduhas
€ 2015 roga sHa cranu Gonee pyk-
TOBLIMM, APKWMMK, MCTHIMU. OrpoMHOE
BnevaTeHMe  Ha  MPUCYTCTBYIOLMX
npousseno Genoe suo Nysa, Koropoe
Aenaerca u3 Nwo [puaKo, PACTHKra
w TesiopurpanuHepa — ceoeobpasmbiii
PeBepaHC B CTOPOHY Bnaensua-HeMLa,
MOBAEro 3TH HenpuBbidHsie Ha To-
CKaHCKoli 3emne copra.

BENVENUTO, BRUNELLO!

0 Tow, 410 BUHOrpagH MKy Tockarsi cno-
COBHEI AaBarh A6CONIOTHO HENoXoKMe
AGKE B PaMKax OAHOTO anennachoHa
aHa, r0BOPUIM 1 & MOHTanLuMHO, rAe
Ha CYA BUHHBIX KPUTUKOB GbinH  Bbite-
censi ypoxan Brunello di Montalcino
2015, Riserva 2014 1 Rosso 2018 rr.

Briepebie GhiN0 NPEACTaBAEHO BUHO OT
camoro w3secTHoro suHogena Tocka-
Hbi Kapno @eppuri, GI0DO Brunello di
Montalcino 2015, - no cunio He Mow-
Hoe W mACKCTOR GpyHenno, a ckopee

CTbl OTpaBMAUCE B MoHTenynbuHaHO,
TAE HEOXWABHHO Ana ceba nonanw Ka
HacToAWMA npasaHmk BKyca. Mepo-
npuATMA & MOHTENYAb4aHO OKa3ANMCh
no-HacTosuemy it : poBHO

W ye «poccon
~ C apomaramu danok, cneunii, exe-
BUKW W BUWHA. C LENKOBHCTHIMK TakH-
HaMy, aPOMATOM NOAIECKS, KUBOCTEO
W CTOMb UeHUMOR IHATOKAMM KICTOTHO-

40 net wasaa auwa Nobile yaocrownncs
suicweit kateropun DOCG, 1 o 3Tomy
11080y KOHCOPUUYM NPOBEN NOUCTHHE
WCTOPUHECKYIO BepTUKANIbHYIO AeryCTa-
Lwio. Ha CyA KpHTUKOR NOMAMO PO
06pasiios Geinu euikecentt Vino Nobile
Montepulciano ot Contucci (1979),
Fanetti (Riserva, 1985), Boscarelli
(Riserva 1988), Poliziano (1990), Ko-
TOpHle A0KA3aNK, 4TO fAKE He B Cambil
VAGHHbIA TOR Ha COBECTH CACMAHHbIE
BUHa MOryT 61aropoaNO CTapers, ACCH-
TUETAANMA COXPAHAR CBOM KAYeCTBa ...
Xossiicrao  Carpineto ~ opranu3osano
COBCTBEHHYIO AETYCTAUMIO CTApHiX BHH-
Taxei 2015, 2010, 2004 u 1998 ropoe:
Vino Nobile Riserva DOCG u kpio Poggio
Sant Enrico HeoRHOKpATHO OTMeNanACh
3amopckoii (Wine Spectator) kpuTukoit
~ BCe 370 KPRNKO COUTHIE, AAAHO CKPO-
€HHblE, B XOPOWEM CHBICTIE KOMMEpHe-
cie Ha amepu-

crblo, 370 BUHO Ha AoNryio
K3Hb....

BepTUKANHYIO ACTYCTALLAIO CROMX BH
nposena komnarwa Val di Suga, koro-
pas nopsena uTork Gonee 4em Copoka-
neTHelh AesTenHoCTH (nepatii ypoxait
npuwenca Ha 1977 rop), BHICTaBNB Ha
Aerycraumio ceoe kpio Vigna Spuntali
Brunello di Montalcino 2015, 2010,
2001,1995 » 1988. Ynpasnaowuii su-
HorpagnWiany Gruppo Angelini cusop
JleoHapau nonaraer, 410 MO3aKa Tep-
Pyapos xonma MOHTaL4MHO No3BONAET
NPOU3BOAUT BHHA C COBEPUIEHHO pa3-
HbiM xapaKrepom. K npumepy, oxHble
CKAOHY, € PaCNONOXeHs! BHHOrpaa-
HUKH PIOY, AaioT 06pa3ll CO Cnag-
KUMU 3peALIMK TaHUHAMM. BOnee Toro:
TYT MOKHO COBMpaTh ypOK@i ModKE
BCEX OCTabHbIX, N0 OKOHYAHUM CeH-
TABPBCKIAX AOXAH, KOTOPsIE MOMOTaloT
CHU3UTS ANKOTONb U CAAaTh BUHa G0~

KaHCKU BKYC 06pasLii.
Npesugent Kowcopumywa Vino Nobile
di Montepulciano Awapea Poccu ta-
NOMHWA, HTO CErOANA NOR  MApKOii
«Bnaropontoro auta» (a ynomunanocy
OHO yie 2000 fieT Ha3aa!) BBINYCKaeTCA
7 MK 6yTeinoK. MuHyswmii rop okasan-
CA Ha AMBO YCNIEWHbIN, 28 apOMaTHbIE
W KOHLEHTPUPOBAHHbIE BHHA OTIUNHOTO
KAHECTBa, HACHILIEHHOTO UBETa, yMepeH-
HOrO COAGPKAHMUS aNnKorons, C Xopowei
KUCIOTOM, CO 3ENBIMM TaHAHAMM, APKH-
i HOTMM CNNbIX ATOR 1 CYXHX TPas.
2019 roay ypoxan Ghinu 3acnyXenHo
NPUCBORHEI NATh 36€34.

Opaun w3 OTKPbITI AtTenpimbl & Mot-

 wabnu u kKo Byprywaved. Bnpo-
M, KOHKYPEHTOB y 3aMENaTenbHOr0
BUHOENA MHOO, 4TO AOKA3ANa Aery-
Crauus Bun Vernaccia di San Gimignano
2019 u Riserva 2018 rogos. Xo3saiKoi
8w Fopopa bawen ¢ npownoro roga
crana ceo6oaHo (a rmasHoe — ¢ ygo-
sonbCTBUEN!) OBBACHAIOWAACA NO-PYC-
cku Mpusa Crpouu. Mpesnaent Kow-
copunyma Hanomwuna, 4To Beprauua

Crano npucyTcTeme kpo-
wesHoro (He GoMbwe 2 ra BuHorpaa-
HuKoB) xo3siicTea Manvi. Ero Bnagenel
flypy Makew — uwayc, koropsil, ocra-
sue patoty e Lseiiyapuu, nepebpanca
& Wranuio, 47061 Camomy Aenars uHa.
HoiHewruit ypoxait Cran ana Hero na-
ToiM, @ yuacTve 8 AdTenpume — BTOpLIM
110 cyery. OpraHdeckue npHesl BuHO-
ANUA N03BOMAIOT NPOU3BOAHT MATKIE,
3ANOMAHAIOMECA BUHa C ATORHbIM BKY-

u3 lWapaore u Buowse, urpuctoe u3
CanpkoBe3e, KOTOpoe BhepKHBaETCA
40 mecsues Ha ocagke u peaxoe Nl
Bepao, KOTOPOE BHINYCKAETCA B KONH-
wectse 2600 GyTeinoK.

MpeacrasuTeny koHcopuuyma sk Kap-
MAHAHO HanomHuw, 4To 3Tt DOCG —
camuii crapuiit & ranmu. HeGonbwan
BUHOAeNbHECKan 06NACTS, rAe BCEr
200 ra BUHOTPAAHHKOB U AlOXMHE PO~
W3BOAUTENeli, B NOCNEAHHE rOAH YBe-

BUHO,
b «boXecTsenHod komegun» flante;
BUHO, KOTOpOMY 800 €T U KOTOpOE NP
BCeii CBOEW TPAAMUMOHHOCTH MOXET
NPOTUBOCTOATb FN06aNM3ALMH U CTaH-
paptusaumn skyca. CobCTaento, 3ro-
My ¥ 6bina NOCBAWEHA CPABHUTENbHAA
perycrauus «TeppuTopun Genbix sy,
© Xoge KOTOpOii Opranwsatopsi no-
CTapanucs «CTOMKHYTH AGaMMy HOBYID
W crapyio knaccuky. Cpean npou3so-
awTeneit 6enbix suH Hosoro Csera 3Ha-

comu NapKvMi, 3pe-
nimn TanuHamu. B Gnnaiiuee Bpens
& pyk npeanputmmarens Nypy nepeii-
AeT & MOHTENYbHaHO eue 0AHa BAHO-
AeAbHA, TaK 4TO KOMYECTEO reKTapoB U,
COOTBETCTBEHHO, BUHa NPUGABHTC.

BuHonenbiHa Tcario, HepasHo npurna-
CUBWaR ANA PAGOTH CO CBOMMM BiHa-
WA 3HamennTOro ®panko bapaGew,
YCTpoWna cpaskuTenbHylo AerycTaumio
«wMarkymoBy, rae Ghnu npeAcTaBneHs!
ypoxan 2012, 2013 u 2015 rr. Hoswiit

nee . OH cuutaer, uto 2015
1O A2 OLMH U3 CAMBIX NYHLIX U CYXUX
BUHTaXei 3a nocneguue 20 neT, 3TH
BUHA MOXHO NUTH CeHac, He AOXAa-
5iCo gonroro cospesanis. Mo ero me-
HUI0, MEHHO Cei4ac, NOCne OKOH4aHIA
3noxw Napkepa, KOTOpas NPHWAACH Ha
nlepable ALCATS MeT 2000-X, NPOUCXOANT
B03BPALEHNE K MCKOHHBIM W MpOBE-
DeHHbIM BeKaMU CNOCOGAM BUHOAENUA:
a 370 O3HauaeT oTKa3 oT (paHLYICKMX
HoBbIX Gouek, BO3BpaLieHME K CTONb
BOCTPEGOBaKHOMY B NpOWAOM CnO-
senckomy ay6y. Mpeacrasnss obpasey
Vigna Spuntali Brunello di Montalcino
1988 Jfleowapan 3amernn: B KoHue
90-X 0 TAKUX 3PENbIX BUHAX, KaK cefivac,
MOKHO 65110 TONbKO MeuTars. W nuws
B AyHWME FOAbI, KOTOPbIX 6610 HemHO-
10, HaM YAGBAN0CH NPOIBOANTE BHIAA-
foueecs 6pyHenno. Ceidac Msi AONKHbI
67aronapuTs NPUPOAY U U3meHeHUe
Knumara 3a CToNb BblAAIOWMUECA BUHTa-
¥, KOTOPBIE WAYT OBUH 33 APYTUMY.
Pasr0B0p 06 U3MeHeHusx  Knumara
npogomkwacs & xo3siictee Pieve Santa
Restituta, npuHaanexauiem cewe faiis.
B 2008 roay 8uHa GpyHeno npoussoam-
SIMCh B COBPEMEHHOM CTUAIE M BO (PaH-
Ly3ckux Gappukax, Teneps cHryauus
MeHseTca: ¢ 2017 ropa, KOraa noTep
ypoxas cocrasuau noutu 30 npoueH-
T08, PeWeH GbN0 BEpHYTHCA K Tpa-
AALMOHHBIM TOCKAHCKUM «TOHHOY. 10
MHEHMIO BUHOAEN08 XO3ANCTBA, <TapMO-
3L BNKOTON W TaHUHOB NPOXOAAT
yenewnee & 6onLUWIX eMKOCTAX, TPAAU-
LMOHHBIX A1 3TOTO PervOHa».

Tambsna fazes-Jlenkpoc
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Natur, Geschichte und Avantgarde in der
Technologie: Usiglian del Vescovo

irgen Sorges @ = Inte
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Es begab sich aber im Jahre 1078, dass Matilde von Canossa dem Bischof
von Lucca ein Lehen nahe dem Dérfchen Palaia in der heutigen Provinz
Pisa angedeihen lief. Dies bis heute kleine Dérfchen mit nur 200 Seelen
namens Usigliano di Palaia sollte fortan als Usiglian del Vescovo, Usigliane
des Bischofs, bekannt werden...

Und ist es, etwa 950 Jahre spater, noch heute. Eigentlich ist diese Gegend 80 km
westlich von Florenz und ca. 30 km dstlich von Pisa eher filr weites und
schwarzes Gold bekannt. Das nahe, gerade 11 km enffernte San Miniato gilt als
Trisffelhechburg der Toskana. Und neben der stets dberaus erfolgreich
betriebenen Landwirtschaft und der Herstellung legendérer Motorroller und
Transportfahrzeuge wie Vespa (Wespe) und Ape (Biene), die im ebenso nahen
Piaggic-Museum in Pontedera ausgestellt und zu Symbolen des italienischen
Wirtschaftswunders der 1950er Jahren wurde, haben Usigliano wie Palaia
eigentlich nie sonderlich auf sich aufmerksam gemacht.

25 Hektar Weinstocke und 15 Hektar Olivenhaine

Bis heute ist Usigliano ein bauerlich gepragter Ort, ebenso die Burg mit dem 160
Hektar groken Anwesen Usiglian del Vescovo. So richtig berihmt war der Ort in
der sanften Higellandschaft des Tals des Era-Flusses eigentlich nie, auch nicht
filr den Weinbau. Dies anderte sich allerdings, als im Jahr 2000 eine Ramerin auf
den idyllischen Landstrich aufmerksam wurde und das Anwesen kaufte. Heute ist
Usiglian del Vescovo ein Aushangeschild fiir ambitionierte Weine, prachtiges
Olivendl und - eine klgine Uberraschung - auch fiir die Produktion von gleich vier
Biersorten!

Freie Auswahl...

Rund um das villenahnliche Herrenhaus von Usiglian del Vescovo stehen heute
25 Hektar Weinsticke und 15 Hektar Olivenhaine, deren Friichte dank des
hervorragenden sandig lehmigen Bodens voller reicher Meeresfossilien prachtig
gedeihen. Ein Gutteil zum Erfolg tragt auch das besondere Mikroklima an diesem
Ort bei. Konstanter Wind vom nahen Meer und warme Sommertage mit kiihleren
Machten helfen auch den sich durch Frische und vellmundiges Aroma
auszeichnenden Reben.

Kein Wunder daher, dass bei so gutem Terroir, bestem Klima und dazu noch einer
beinahe tausendjdhrigen Geschichie dieses Ortes eigentlich nur noch die
entsprechende Technologie her musste, um in die Herstellung exzellenter Weine
einzusteigen. Dies geschah mit dem Bau des neuen Weinkellers, der sich
harmonisch in die grine Landschaft einfigt. Weitere technische Innovationen, die
Lese von Hand, akribische Qualititskontrolle dank einer zweiten Auslese und die
Wahl von Barrigue-und Tenneau-Fassern fir die mit idealer Temperatur und
Luftfeuchtigkeit aufwartenden Fasskeller taten ein Ubriges. Und so stellte sich das
Weingut, das heute wie selbstverstandlich Weine auch fir 80 Euro die Flasche im
Angebot halt, wihrend der Anteprime 2020 in Florenz auch einem breiteren
internationalen Publikum vor.

Zu italienischem Tatar (Battuta di manzo) mit Senf und Spargeln, Risotto mit
schwarzen Triiffeln, auf Niedrigtemperatur gegartem Schweinebauch mit
Kartoffelpliree und Broccoli, der Kaseplatte mit frischen und gereiftem Kase sowie
der Torta Caprese mit Vanillesauce zum Dessert wurden eine Reihe von Weinen
aus dem groften Portfolio der Fattoria vorgestellt.

Usiglian del Vescove hat noch viel vor

Erst ginmal galt aber alle Aufmerksamkeit dem Sparkling wine des Hauses: Der
nach klassischer Methode her lite Schaumwein "Il Bruvé", eine Brut Rosé
und purer Sangiovese, mundete perfekt zu den gereichten groRartigen klassisch
toskanisch gepragten, doch stilvell modern zubereiteten Happchen. Der hellrosa
Woein mit zarter Perlage und Bouguet von roten Friichten und Blumen wie
Veilchen und Er ist die gelungene Ouvertire fir ein noch gelungeneres Mahl,
passt aber auch zu Desserts oder einfach nur zu frischem Obst. 4000 Flaschen
jahrlich gelangen auf den Markt.

\

Ziigig weiter ging es mit einem Weilwein weite,

Zigig weiter ging es mit einem Weilwein. Der "Il Ginestraic” ("Ginsterdhnliche”)
ein |.G.T. Tescano Bianco aus Chardennay und Vicgnier, passt sehr gut zu Pasta
mit leichten Saucen, ab er auch zu Triiffeln, wie sie eben nur San Miniato und
auch Palaia kennen. Selbst Fischgerichte munden zum sattgelben, auch goldgriin
leuchtenden Wein mit Noten von Pfirsich, Aprikose sowie Linden- und
Akazienbloten. 10.000 Flaschen werden jahrlich hergestellt. Und der Ginestraio
geht dank seiner Frische auch als Aperitif durch.

Usiglian del Vescovo hat noch viel vor. So befindet sich der gesamte Betreib
derzeit in Konversion. 2021 soll alles zum voll zertifizierten Biobetrieb gewandelt
sein. Und auch die Orts- und Gutsgeschichte spielt eine grolke Rolle -
insbesondere beim Marketing. So steht das Schenkungsjahr 1078, es ist auch
das Jahr der Ersterwihnung, der Matilde von Canossa Pate beim Costa Toscana
LG.T. 2017 "MilleSettantotto™ ("10787). Der Wein aus Chardonnay und Viegnier
entsteht halb im Barrigque, halb in Amphoren und wirkt komplex.

Der rote "MilleEcttantatre” ("1083") markiert hingegen jenes Jahr, in dem der
Bischof von Lucca ancrdnete, auf Usiglian del Vescove den Weinbau zu starten.
Auch hier entstehen maximal 2600 Flaschen. Der Wein, ein reiner Petit Verdot
LLG.T. Toscana Rosso, wird 24 Monate im Fass ausgebaut, ehe er weitere 18
Monate in der Flasche ruht. Er passt perfekt zu Wildsaucen, Hartkdse, dunklem
Fleisch und sogar Wildschweingulasch. - ein idealer Genusswein.

Ein weiterer Hohepunkt, der "Grullaio™

Dann folgt ein weiterer Hohepunkt, der "Grullaio”. Dieser 1.G.T. Toscano Rosso
2016 ist ein frischer, attraktiver roter aus Cabernet Sauvignon (85 - 70 Prozent)
und Meriot, von dem jahrlich 30.000 Flaschen abgefiillt werden. Der Wein bezieht
seinen Namen eigentlich von einem Florentiner Scherzwort: "grulle” ist am Amo
jemand, der eher "witzig bis leicht verrickt ist”. Der "Grullaio” ist hingegen jener
historische "Doktor der verriickten Leute”, der kam, als man noch keine
Psychologen kannte.

Ein weiterer Héhepunki...

Der Wein besticht durch sein intensives Rot mit violetten Reflexen, viel Tanninen
und interessantem Friichte-Bougquet von Erdbeeren, Brombeeren und
Heidelbeeren. Dieser Wein zum "Chillen” fur etwa 12 bis 15 Euro passt gut z. B.
auch zu Risotte mit Traffeln, Fisch oder Kase. Nach dem Chianti Superiore
D.0.C.G. 2017 folgt dann mit dem "Il Barbiglione™ 2015, einem |.G.T. Toscano
Rosso aus Syrah (80 %) sowie Cabemet Sauvignon und Merlet das wunderbare
Aushangeschild der Fattoria. Diesen Wein solite man sich unbedingt merken (30
000 Flaschen pro Jahr). Ein echtes Schmanker ist dann - keine Uberraschung -
der Vin Santo "L’ Ccchio di Pemice” {Rebhuhnauge) des Jahrgangs 2011. Der
16,5-Prozenter ist ein Gedicht. Und auch der Grappa des Hauses, der Cuvée
Riserva "l Barbiglione”, besticht durch Farbe, Weichheit und Eleganz.

Information:

Sacieta Agricola Usiglian del Vescovo, Loc. Usigliano, 56036 Palaia, Provinz
Pisa, Toskana, ltalien, Degustation: Tel. +39 0587 46 80 00, generell Tel. +39
0587 622138, inf isigliandelve igliandel
Degustation: & Weine (1 Std.) 15 Euro, 6 Weine plus Kase/Salami plus
Fasslagerbesichtigung (2 Std.) 25 Euro

Fotos. Jirgen Sorges

:

USIGLIAN DEL VESCOVO




CPEMA, 08 MIONA 2020

_PEJ'%OHH O3AWCTBA BMHO KYXHA mogH TYPH3M  [OW3AHH & MCKYCCTBO HOBOCTH  ALTA GAMMA

PexomeHpaumn
BENLIE BHHA HA NETO-2020

05/2020 - http://www.spaziovino.com/articles/recommendations/pisa_carmignano_valdarnodisopra_montecucco_orcia_maremma_releases/

KPACHAA TOCKAHA

28 Man 2020

£ snare | 5 Taumaym. JoRY

MNoaGopra Texywmx pennaos of Muakl ao Mapemmi!

Korga resopat o sunHoi Tockane, To cropee Beern NOIPASYMEBAIOT 66 CAMELS
H3BECTHEIE BHHOJEAbYECKHE 30Hb — KhanTn B Keante Kiaccuxo, Brao HoSune ou
Monrenynsuano # Bpynenvto g Monransuuxno. Mesxay Tem s Tockane ects psag
OPYTHX MECT, II€ BHHONEMHE HMEET COMMIHYI0 HCTOPHIC H I BRIMYCKAIT
FACTYHHBAIOITHE BHAMANHA BHHA.

Cpe/n HCTOPHHECKHX MECT CTOHT BeIAeIRTh Kapyuneano # Baas n'Apno na Conpa
nox Pnopenmuei. Kax u Keanre KnaccHko, 5TH BHHOJENEYECKHE 30HE] NEPEEIME B
Tockane nomyaUAH OhHIHANTEIOE IPHIHANKE ¢ YEasoM Megnun oT 1716 roga.

Cangaenese — dutarmanesnil copr Tockansl. O ¥apakTepe BO Beex
BHEOAEALYECKHY PAHOHAX, IONABIIHK B 9T0T 063op. [lnaa, Kapyvunemno, Banrs
a’Apuo au Conpa, MorTexykko, Opua 1 Mapema cunraior CanjpKoBese CBOHM
XapaKTepHEIM copToM. Memay Tem b Tockane TAKKe JOKAIATH COCTOATENLHOCTE
KpacHsie dpanysckie copra, ocobenno 13 Bopao — Kabepne Cosnnnon, Kabepne
Qpan, Ile Bepno 1 Mepno. B Mapesmue Gompmmns yenexom noaesyercs Cupa.

B nopfopke mKe IPeACTARIEHE TEKYITHE PeIHIE KPACHBIX BHHE B DA3HBIX CTHITAX
M3 pasHex pafonos Tockankr. BHEA BAPEHPYIOTCA OT KIACCHYECKEX 10

aRANTA PR, 3 oTpaHHYeHHH Mo copTaM. JeryCTamHa Npoxo/IHIa Bo
QUICDRHITHHE.

IMH3A

Usiglian del Vescovo Terre di Pisa Il Barbiglione 2016

Cupa u nefonsmoe komwuecrso KaGepne Copunrona 1 Mepo, Aprmii Tévmo-
pyOrnoBEG npeT. METEHCHBHEIN APOMAT ¢ TEMHEIM MIOKOJIA0M © YEPHHKOH K
BHOIHEH, TBO3IHKOH 1 AaKkpuiei. [lonHoTence, ¢ MATKHMH HACKIEHHEIMH
TaHHHAMH, CHATAHCHPOBANNEIMHE XOPOeH KHCTOTHOCTEIO, §1

Usiglian del Vescovo MilleEottantatre 2015

[Irua Bepao, Hurencksneii témuo-pySunosei nper, ayBokuil apoMat ¢ Komed,
TafaKoM, JAKPHIIEH H TOPCTRIO CHEePasIaBIeHIbIX TEMHBIX ATo. [Tonnorenoe, ©
GapXaTHEIMH TEHHHAMH, MOIIEHOe, Ho rHikoe 1 daxTyproe. CTHARHOE B ¢
KapaKTepoM. 92

USIGLIAN DEL VESCOVO




Villa Santo Stefano Gioia 2018

BEJIAS1 TOCKAHA 100% BepmenTano. CeeTio-cooMenHEE UBET. B apoMare coueTanne HBETOR,
noasAneHnoro Georo NepeHKa U BEIEYKH ¢ IETKHME npaHocTayi. Bo xyce Tome

HOPHCYVTCTEVET IPAHOCTE, CPEOHEE TEI0 H VMEDeHHAA KHUIOTHOCT.
I‘ac’rpouomuunoe H B3BEIICHHOE. 8'}'

¥ Tounym | Cepd IIHM3A
Usiglian del Vercovo Il Ginestraio 2018

NoaGopka TEKYWMX penMaon ot Mykkk Ao MapeMMbl 70% Ilapgone, 30% Buonse. Crerno-conomenueni neer. Kpacuseii gpyrTosesi
aposat ¢ BesILIM MepCHKOM, CIHBOH, BTOPLIM CII0EM HEMHEOTO TPOIIHKOB H [BETOB.

Bo pryce xopomuit ofben, Ganane KHCIOTHOCTH B TEKCTYPA. BHHO © OT/IHYHBIM
xapaKTepoM H daxTypoii. 88

KAPMMHBAHO
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TPErMOHBI  XOSMACTBA BUHO KYXHS [IOGM TYPHIM  [W3AWH & HCKYCCTBO HOBOCTH  ALTA GAMMA 1 WiawR 2020

Tenuta Cap na Trebbi di Cap 2018

100% Tpeffuano. Cpeamneil HETEHCHBHOCTH 30JI0THCTO-COMOMEIHHELH IBET.

2019 ¥MEPEHHO NRIIHEI 8POMAT ¢ TOHAMH NOJIEBLIX IBETOB H AKALHH, TOHKOH BamumH,

CALASOLE & MIErKHMH IYKaTHEME Mmoancayy. OKPYTioe, MACIANHCTO: H HEMHOTO IPANOE, ¢
XOPOIIEH KHCIOTHOCTBIO M YCTOHUHBEIM duazom. B8

YERMENTING

OIELZAM

aSceaA DL
*NTEMASS!

Benoe sunogemie Tockankl HAXOOHTCA B TEHH 110 Cp ) € KPACHBIM.
HMexmowenne coCTABIAIOT Pa3Be 9TO cyxHe Genble BHHa H3 Bepuawan 5 Can
JAHMHHEARO H HHIIEBEIE JECePTHEIE BHH canTo. Ten ne mMenee, Genele copra
pactyT & Tockane ¢ TAKHX jke HeIANAMAHTHEIX BPEMEH, KaK KPACHEIE, 4 B HAIIH JHH
Genoe BHHOETHE 33aMETHO YCHIIHIO N03HIHE na nofepexse Tockansl.

Bo puyTpennnx paifonax kyneTHEHPYIOT Tpeifnano Tockano. Meropraeckn ero
HCIONBLIOBATH A7IA BHH calTo THG0 gofantans k Canokese IPH IPOHIBONCTEE
KBAHTH U ApyTHX Kpachbix sui. Ceitvac Tpebtnano Tockano monysaer
COBPEMENHYI0 HETEPIPETAIHIO B Ge/LX cyXix pHHax. Eme serpevaerca Manbpasms
Bramka, koTopyio gobasmaoT & Gnengs ¢ Tpefinano. Ha nobepesme
PacnpoCTPaneHs! CREIHIEMIOMOPCKIE COPTa — B NEPBYI0 04epeas BepmenTaio, a
TaKKe ANCONHES.

B nowtegiue qpaquaTe-TPHANATE T B1arofapsa HOBEIM JKCIEPHMEHTAM B
Tockane NPIKKIHCE HEKOTOPRIE MEKAVHAPOINLIE copTa. Ha nux ynomunanma
sacayxusatet [laprone, Cosnneon Bnan u Baonse.

3a HCKTIOUeHHEM BEPHAYYH, ¥ KOTOPOH eCTh OTASNBHAS KOHTDOIHDYEMAA S0HA,
TocKaHckHe Gelkle BHHA NpHEATO BRnyekaTs kak IGT Toscana Bianco. Ha
nobepesne — IGT Costa Toscana Bianco, HexoTopele KOHTPONHPYEMELE 30HE
Tockane! NO3BONAIOT MAPKAPOBATE GefIble BHHA noj cooTheTcTeyiomsME DOC, B
paMEax aToro o63opa mpeacTamtens shaa w3 DOC Oreia w DOC Maremma
Toscana.

Ioene peryeramus po PIOPEHIIHE MBI COCTABHIN N0AG0PEY Ge/bIX BHH H3 PASHELIX
wacTel TocKanbl, HAYHHAR ¢ cepepa B JIVvEKe H sakanm+npan Mapemmo na fore.

JIYKKA

Tenuta Maria Teresa Leudo Bianco 2018

100% [lapaone. Crerno-conoMeHmsH nBeT. YHcTeH copToBoil apoMaT ¢ GeTsivm
PYKTAMH H JIETKHME IHTPYCOBLIMHE HioancaMu. Bo Bkyce 0KpyIZIoe, cpefHee Teno,
HENJIOXaA KHCIOTHOCTE. B nenoM, npeaTioe suino Ges Hasickos. 86

Colle di Bordocheo Bianco dell'Oca 2018

Ulapaomne, Bepmerrruno, Tpavunep. Cpeanell HATEHCHEHOCTH 30JI0THCTO-
cooMenHsI npeT. [[pAHEH aDOMAT ¢ CYIIEHEIMH BETAMH, TPABAMM, HEMHOTO
CYIISHEIX THMONHELX KOPoUek ¢ GesniM nepues B kapnamonos. [JoctaTodmno
ofBeMHD H B ToMKE BPeMa CTPOHHO BO BKYCE, XOPONIas, MArkas ciaiancHposannasn
KHCTIOTHOCTE H CPEAHEe NocIenKycHe. 87

05/2020 - http://www.spaziovino.com/articles/recommendations/lucca_carmignano_valdarnodisopra_orcia_maremma_bianco/

USIGLIAN DEL VESCOVO




BXOR

" PETHOHBI  XO3SIACTBA

2019

CALASOLE

PekomeHoauum
EENAS TOCKAHA

PO30BAS JTIMXOPALOKA

10 Veaua 2020

Y share | ¥ Taimom. Jo
QULVEIOUINAL 1 persona place questa

Posaro v poae oT DpuynM Ao 3THEI

PO30OBLIE BUHA HA OQETYCTALWMA

PETUCTPALIMA

MaTs KpacHsx poepo 2011

Buna Roera DOCG, BSkOIALAE B NPOIEKY

14 eun GapGepa 2012-2004
MoaBopsy nuemoHToRME BaH M3 copta Bapbepa
cocTasdna Kapasa Corons

Poacsan nuxopaaka

PO33T0 M D02 OT QpMYNK 40 3THul

KpacHan mapemma 2017-2011

20 awH 13 CaHIwoaede, Huneawona v
MEHIYHEPOAHER COPTOS ¢ ora Tockans

®narmanckue BuHa Frescobaldi

Derycrauss Texywmx peniaos c NamBepto
Speckafansgd

Bee MaTepuans! "PekoMesnaunm”

KPACHAS TOCKAHA

MoaBopka TexyLwmMx penvaos oT Muasl 0o Mapemms!

Ilepepomaenne poIOBEIX BHH H3 MATOBAMKHELX B TPEIIOEEIE — (eHOMEH, KOTOPLIH
3ATPOHYN Beck MEP. MTamma ne newnodense. Po3aTo, KAK TYT IPHHATO HAZKIBATE
PO3IOBEIE BHIE, HMEIOT A0/TYIO HCTODHIO H HECKOIBKO TPIHIHOHALIX 02ar0n
nponspoAcTea. B nociense rofn pososan THXOPaiKa PacIpoCTpaiilace N0 beel
Hranmm. [[oABMIACL, HETEPECHBIE BHIA, CTHAH H IAKE CKIATLBAIOTCA HOBLIE
LEHTPEL e POSATO OTBEASHA BETYIIAS POIL.

Pose B MEpe — 9T0 CErOMIA CEPLESHAN CAMOCTOATEILNAA KaTeropus. B CIUA & 2018
roy MPOHIB0ACTES COCTARKIIO 227 MIUUTHOHOB JIC/UIAPOE, & NOTPefIeHHe BEIPOCIO
Ha 23%. PPAHITHA JTHIIE CIETKA OTCTABATA B IPOHIBOOCTEE (217 MIULTHOHOE), 3210
ofornana B notpebaennn (+31%). Hramna na ux dome noKa BLIIAIHT CKPOMEO.
Posopuiit Gusiee efpa MPERLINACT 20 MHLTHONOD 4oanapos. 3are v Mramum eetn
OTPOMHEL NOTEHNHAT, 16D NPOHIBOACTRO POSATO DXBATEIBAST BCK) CTPAHY.

PDJMI&‘{EJIL]'IHKGM COBPEMEHHLIX HTATEAHCKHX PO30OBLIX CHHTAIOT Five Roses ot
Leone de Castris. BHRO poaunock B 1943 ToIy B ADIHH, Ha D0IVOCTPOBE CanenTo
- KEGJT}"KE HTANBAHCKOIO CANOra.

Jo nenapnere spemenn b MTaaHu BLIEAATH TDH OCHOBILI 0YATA TPOR3BOACTEA
po30Bex 3EH. Hapay e Amyinedi na jore K HEM OTHOCHIH 3eM/IH BOKPYT 03epa
T'apaa Ha cepepe 1 peruon AGDYIIIG B HeNTpe cTpansl. Becnoit 2019 roga B Hramuu
GnLn yapesknen Rosautoctono — Ulstitute del Vine Resa Autoctone Italiano, B nero
BOLLTH WECTh BHHOAEILYECKHX KOHCOPLHYMOE, KOTOPLIE IIDEACTABIAIOT CAMbIE
XapaKTepHLle 3011kl HPOHIBOACTDA POIOBLIX BHIL Sro Bardoline Chiaretto
Valténesi Chiaretto na lapge, Cerasuolo d'Abruzzo » AGpyimo, Castel del Monte
Rosato e Castel del Monte Bombino Nero i Salice Salentino Rosato s Amyran u Cird
Hosato s Kanabpum.

TpasuiuH NTPOHIB0ICTEA POIATO CYIIECTEYIOT H B APYIHX padonax. Hanpuvep, o
Ppiyis ua copra [lnmo Cpamaso. Posossle suna, WM paMaro, Gnums so $pevimn
npeofia oI CTHIEM A0 TOTO KAK TaM HayTH/INCE Ae/laTh KadecTnemnse Genne
BHHA, ECTH pAHEIIE PaMATD, YTO 3HAUHT MEJNOTO BETS, MOYYaATHCE TAKHMH H3-32
kyeraproi sunmbukanis [uno Upupsno, o cefivac 9TH BHIA e/ TeHATPaBIeHHO
BEITYCKAIOT KAK PO3OBLIE, TIIATENEHO KORTPOMHPY TPOIECE.

B Tockane, » Heropuseckod sone Kapnuinssio, ecrs sui pyeno. Ero massamnue
OTHOCHT K BPEMEHaM HIIOMBITHHEL, KOT/Id KPecThANHE Boposar (“ruspava” na
JIHATEKTE) MOIOMOE, eIl CEETI00KPAIIEHHOE CYC/I0, IIepel TeM Kak OHO

I0CE B BHIO, TPHEAL xoaaumy. Jaxe npecTiKnas
30Ha KPACHOTO BHHA BONTEpH KaKHX-TO TPHNATE-COPOK JIET HA3aJ] B OCHORHOM
BBIMYCKATA HE3aMBICIOBATLIE POSATO,

Mexay em ceronn Tockana CTAHOBATCA OIHHM HI CAMBIX TPEHIOBEIX MECT
NPOHABOACTEL Posonoro sria & Mranms. Camoe HuTepecioe ¢ieayer HCKATh Ha
nofepesxse, # ocobenno B MapesMe, KOTOPan CTAIA IIOJIEM CAMBIX JEPAKHX — H
VCINEMHEEIX — SKCIEPHMENTOR 110 TPOHIBOICTEY POIOBEIX BHH. MMenHo u3
Mapemmbl nporcxoanT Aurea Gran Rose. JefoTHpoBABIIEE B IPOILIOM OIY ©
ypo#aen 2017 roga, 9To Buno or Frescobaldi vaxe noxopmio Hranmmo kax cavoe
HIBICKAHHOE H 0POTOE PO3E, KOTOPOE B COCTOANHH Ha PARILIX COMEPIHYaTE C
MPOBAHCATLEKAMH BHIAMH — SAKOHOIATEAME POS0BOH MOIL B MHpE.

‘Tawxe pee rpoyue sagpnget o cebe Cunmwmua. Crout obpaTHTE BHUManHe Ha JTiy,
TIIE POIATO CTATH MPHBBNHOH YACTRIO ACCOPTHMeHTa. Momer GRITh TOKa GITH He
BOCIPHHHMAIOTCA Ha OZHOM YPOBHE ¢ GE/ILIMH B KPACHEIMH BHHAMH JTIEL, OTHAKO
ITa KATErOpHA CTANOBHTCA BCE HHTEPECHEH.

UTC KACASTCA CTHIMCTHEH, TO B MOCTEAHHE 3-4 roAa B Mranmu, kax n B ocranpnom
mupe, ee quityer Ilpopanc. Ecis pansie Bei10-posossie Buia Oimm
XAPAKTEPHE PASBE UTO Ha odepe [apna, To celfuac BHHA TAKOTO 1[BETA BHITYCKAIOT
HEIABHCHMO 0T per#ona. Tem ne Menee, B Hramruu He peneeior pamgs:
IPHBEPHRENNEs HackemniX pit, Ocobenno o1o kacaerea AGpynno 1 Anyinu, rae
POIATO MOKHO NPHIATE 33 JIETKOE KPACHOE BHHO.

PasmooBGpasse — poT 3a wro Mel mobum Hranmo. Kareropusa HTanesmnckiy posossx
BHH NMPEIIATAET YTO YIOAHG, TOTEKO He ckyky. [loafiupan nuna s atora obsopa,
MEI PEIIHIH COCPENOTOUHTECSA, ¢ OO CTOPOHEL, Ha MEHEe HIBECTHEIX, & ¢ APYTOH
— Ha Ha(HPaIIAX MONYIAPHOCTE PAf0NaX IPOASBOACTE] POS0BOTe sHAa. Bor
noueMy pASOM ¢ panato #3 PpHYIL B B pyco w3 KapMumnano oel nakgere
TOCKANCKHE BHia B copra Canxonese H Aake posaro u3 pernona Monmse.
Toexanckoe nofepesxne 1 ITHA 1aa10T HoBRE Tpenarl. Ma oTux paiionoe B Tom
WHETe TPEICTARTEHE IBe ABCOMOTHEX HODHAKH, TOMBKO YT0 BEIIIEAUIHE B CHET.

Hemamopamueiil MoMeHT: B HTanHu nens Ha PO30EBLIE BHEHA HE KyCalTCA.
MarasHHHLIE NENEl Ha DHEA B 3T0M 0030pe Kosef/IoTca oT WeCTH 40 ABaguaTs
eepo. Equnersennoe nexmiodense — pasato ua Spevin sa £50, KoTopoe TeM ne
MeHee DNPARALIBAET CBOM LEHY, YUHTEIBAA CIEIHANEHOS OrPAHKYEHHOE
HPOH3BOICTEO, & IIABHCE — HITIMEHAYATEHOCTE W BRIAIDNIMICA XADAKTED BHHA.

DOPHY/IH
Butussi Pinot Grigio Ramato Madonna d’Aiuto 2018

Mednuie suna us ITune Dpudsuo so Gpuyau — pesyanman Hachaueauia cyeia
HO CEENLIODKPALULENHOL pososamp-cepoll koxuye sunospada. Cemna Bymyccw,
bl Gunozpadiuin naxedames nowmu na spanuye co Caoaenueil, deaaem ace,
HmModbl GUHD OMpaXae Heopdunapise npupodise yeaoeus u pabomy euhodeaa.
Bunozpaduuk pacmem na Mepaeasio-2pasulines oiaone @ doaune pexu Kopho,
aaxpuimoil om Arsn, Ho wreowell avicoxue nepenadat mwrmpamup Medcdy drem
u Housto. Bee o © 6UHO DCYULECTIE. yro. Cn HOE
Bpoacenue Ge3 KONMPOAR MeMREPaMyPLL, ebidepxoa do m Mecayes o
mpaduyuonsx HeeboxcerHblx Govuxax obsemom 700 aumpos u datee 20d 6
Bymuracax. Buno paaausaom no GymusLikan na yo it ayne. Ip
poauuynan yena 50,

P

DOC Friuli Colli Orientali. 13% anx. KpacHBeiil MefasiH NBET, XapaRTEPHBIH 118
pamaro. CTPOTHE aPOMATE! KPACHBIX AGI0K, alPHEOCOR, MAHAZDHIOBR W MYIIMYJILL,
KOTOPBIM 100aB/fI0T HETPHIY JIETKHE HIOANCH NO/IBIHHE B Yyepennin. Co Bpemenem
GpOMATL! PESEHBAIOTCA B CTOPOIY IBETOHLIX B ATOMNLIX Tonon. Croofnsi,
UIPOKHIL BRYC 0T/IH4AETCA cOBPANHOCTRID H CTPYKTYPHOCTER, CHEMKECTRIO H
rapmonneil. Kpacuas DHIIHS ¥ AMOJIEL, HEMHOIO KyPars, MHHEDLTHHOCTE.
BripasuTensnoe, cToiKoe, PEIMETETEHD TAHKHAOE NOCIeBKycHe. Kpaitne
HILTHBAIVATBHO0E BHH0. [[o1aBaTh K MPpOMIVTTO KpYAO, POCTOHGY H HIRICKAHIED
GIrofaM M3 FOBSHHEL 93

TOCKAHA

Capezzana Vin Ruspo 2019

Odrio uz peliu li] CRLLY XD Tockmnt nocaeduee cmoaemue
rlpur(ﬂanmm epagiam Konmunu Bonaneccw, Celivac Bmmazﬂue rwperjsﬁe}m Ha
opeanuseckull yxod, pacdetHbil coo yrotyell ceprmughuray

Bun pyeno npedemasasem 10 mpaduyuio, Koeda Kp

soposaay havaswee Gpodums cymo, xo?nopoe cmanem KPACHBIM BUHOM XDIAUHA.
Tmum oBpaIom GUN PYCIO LMEEN Uaem Mexcdy Po3oesim u kpackb. B Gaende
UCTLOALIYIOM MUnUNHLE 324 Jonsl Kapyureano kpachse Candxcoseae (80%),
Kafepre (10%) u Kanatioao (10%) ¢ sunuduxayuell 8 cmoabHbO SEHax i
ahidepocicoll @ Bymelakax. Hpusepnan poanuqnan yena €12,

DOC Barco Reale di Carmignano. 13,5% amx. Bio. Hacennesneii wryGmansii nper.
B oTKPEITELX, THHEHNEIX SPOMATAX JOMEHHPYIOT KIyGHUYNEE B IUTPYCOBEIE TOHA,
OTTEHEHHEIE HIOANCAMH TIBETYTIHX TTHITHIHE 1 akaus. Ceskuil BKYC cpemmeit
IUIOTHOCTH €O CAATKEME (PVKTOBLIMH TOHAMH H TErKOH MHHEDATRHOCTEIO.
Hesampici0BaToe JeTHEE BHHO Ha AIEPHTHE, K CATATAM H JIETKHM OBOIIHEIM
Gmonam 1 nacre. 86

Usiglian del Vescovo Il Sangiose 2019

Hemopuveckoe ceavckoxodalicmaenioe nomMecnibe Mexcdy Paopemyued u
Ausopro, cpedneseventit gieyd enucikonos dywi, umeem cooe suno fea maaozo
muicauy aem. C 2001 zoda Usiglian del Vescovo sxodum e xoadune Gruppo Final
Spa (Punancs, gSapMaucﬂmum, shiconas Moda, ausaun), ﬁaa"oaap.n KOMAPoMY
HENAACA © Hbill NAgEEM X) Ha P poas
uzpaem Candwoaese. Il Sangiosé, Candxcoaese 8 pososoil eepeu, lmnmmaﬂm u3
yposcas, komopsiil cofi D ofbivtozo. Buno U H
TECHEHBLL NOUEGX UMENTIT HUIKYM0 YPOMailnocme, 3 motis: va zexmap. Jeodb
OMBUP@ION Ha COPMUPOAOUHOM CITOAE, CYCAD HACTOUAMIOM Ha koduye daa
NOAYHENR NYNHOE0 Yoeema. Bposcenie udem ¢ cMaabHb Hanax npu
NOHUNCEHHOT MEMNEPamype, 3ames e20 Gu0epICUBaI0M Ha MOKKOM JPONCHEROM
ocadxe do ansaps. Hpu SymIuposanuu suo HLALMPYIONT, HO HE GCOENLLIOT.
IMpumepnas poanuunan yena €10.

IGT Costa Toscana Rosato Sangiovese. 14% ank. Kpacupuii nococeso-posonbii
uper. B cnokelnn nHTpycono-(hpYKTOBLIX SPOMaTAX PASTHYHMEL LEAPa,
ABPHEOCE H MYNIMY/IA © JIeTKHM HIDAHCOM IBeTouHero Mena. Creskuil, roankmii,
cOANANCHPOBAHIEIH BEYC € XOPOIIHM BECOM, IATPYE0BO-(PPYKTOBEMHE TOHAMHE H
MHHEDANBHEIME 0TTEHKaMH. B apron duiaie sMHoro npsHocTei ¥ B0IBpaIAIoTes
TETKHE NBeTOYHO-Menonke orTenky. K Gaplexio n3 opomed, prifisl 1 Ge10ro Maca.
a8

Fattoria Fibbiano Sofia zo19

Fattaria Fibbiane, umo naxodumen mewcdy IMusotl u Boasmeppoil, aonaowaem
mockanciyo udwaaue. Cmapan kaMennan yeadsia Ha GePLILHE X0AMa, @ a0KpY2
— gUHDEpaOHUKY, 0ALeK0asE Powgu © aecd. C 1997 2o0a cemba Kawmonu depacum
adech azpumypuiso u sumycxaem auno. Jas sunodeaus ocoInanno aubpann
aMecmitbie copma, mawue kay Candscoaeae, Koaopuno, Yuwauedscoao u dpyeue.
Vxod aa eunospathincamu wmeem op ay diucayuio. Poaosoe Sofia,
100% Candxcosese, NOAYHAEM YSEM 3a C4em 12- wacoaoti Mayepayuu
oxaardennoao cyeaa. Epodcenue u kopomiaa esidepicna suna npoxodam a
cmaabhboe yenex. Jpusepnas posnuynas yena €12,

IGT Toscana Rosate. 13% anx. Bio. Hesmuiit nepenxoseii nper. Cofpannnie
apoMark! ¢ TTyGHHE 1 M — NENecTKH CAfoBLIX pod, WIyGHuKa,
a0PHKOCH, MYIIMYNA, MAHAZPHHEL, HeAPa, IPSHELE TPABEL. CTPYKTYPHPOBARIEI,
HO 683 TANKECTH, CRENKHI BEYC C IIATKHMH (PYKTOBEIMH TOHAME M BOJTYTIHEIM
MOCIEEKYCHEM, B KOTOPOM Ha MEPHELH [IAH BHXOAHT MEHEPAIBHOCTS B NPANAA
neapa. Hurepecnoe, racTpOHOMHYHOE PO3E K JIETHEMY YIKHEY. 90
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La Regola Rosegola 2019

Cmoaemue nasad cemua Hymu xynuwaa yuacmor na Tockanckom noSepedcee @
mecmeune Jda Pezoaa, 8 HECKOABKLY KILAOMeMpax K ceaepy om boazepu., Joazoe
Bpema suHo deaaiu das cemelinozo nompebaenus, a 8 1990 2ody Jywa Hymu
npeof oaa d npouzacd & CReyuaaLL aunodeisueckoe
xoanticmao. Celivac La Regola wumeem op o g vy, Kax
npunamo na Tockanckom nofepexcse, @ xoaglicmse wnmnuaupa,r:om
mexcdynapoduse copma. Mepao u Cupa esibpans daa npoussodemaa Roségola.
Hemaau: pyunoil cﬁop, ceaeryua apoadedl, GPONCCHUE 8 CMQILHLLY YaIHAY NPU

pyeMoll memnepamype ¢ nocredyowetl kopomiol swdepaioll @ cmaau
U ﬁymbm:(ax Mpumepnaa podruynas yena €10,

IGT Costa Toscana. 13% ank. Bio. Hacrmennsii nococesnil uper. [lupoxue
APOMATE], PATKHTAICIIHE ANTIETHT, HAYHHAINTCA CO CBEMKHX MEHTIIOBBIX HIDAHCOB H
NEPEXoAAT K TOHAM CBEMKHX ATo/ H BPYKTOE, 0T KIVGHHKH M KPacHOH BHIINH J0
MYIIMYIIEL H aBpuKocos. SIPKHE, TeIRHEIE, ITAIKHE BKYC KPACHEIX ATOJ TO/IEDIKAH
CHEKEH MATKOH KHCTOTHOCTEI) H MEHEpPIRHOCTRI0, [IpojomsHTensnoe
NOCTEEKYCHE JAKAHYHBAETCA APKEM MHHEPATEHEM ToHoM. K nacre 1 numue, k
Goromam w3 IWoTHeH peifiel 1 0e/I0r0 MAca B CPeIHIeMHOMOPCKOM CcTHIE. 89

Tenuta Argentiera Poggio ai Ginepri 2019

Odhio ua sedyux xoaniiemae Boazepu, Tenuta Argentiera naxodumes na Xoamax
Hovo 0, ade dh npoc CA O MOPA U 00 CAMBLX BLICONLIT
ciaoHoa amoil a0kt Xoanlcmao, Komopoe GbL10 OCHOBaHO Ha cmbiKe dayx

Mhbic: i ghaop ferwmu G MUC Y M [Twepo A oL,
ceirac npunadaexcm ascmpuiickomy u:raycmpuanucmy. Buaumnaa kapmouxa
Tenuta Argentiera — gipanyyackue pachsie copma. Hecayuaiino e npoussodomee
sodleuen u3secmunll koncyasmanm Bopdo Cmegian Jepenowiyp. Posoaoe Poggio
ai Ginepri, eunyckaemoe ¢ 2010 oda, cocmowm uld pacub doaet Kabepne
Cosunsona u Cupsi. ¥poacatt npoucyodum ¢ odHouMenno2o yuacnia ¢ necuatbi
NOYEAMY, PACROACKERHO20 GAUME Bce20 k Mopio. Epodicenue npu HU3KOL
memMnepamype u nocaedyowan esdepicka Ha MonkomM ocadke npoxodam &
cmaatibee yanax, [pusepnas postunan yera €12,

DOC Bolgheri Rosato. 13% anx. }Ke\dq}')xlm MEPCHKOBEIH [IBET. Bhlpasmeﬂume.
aneranTike apoMars Gapiaprea, KPACHOH BHIINH, MATHHEL OTTEHEHE TPAH0M
ueﬂpeﬂ H CPEJHSSMIIDMDDCKOH MOPOCABID. CBEJKHH, SIeranTHEIH XapakTep BHHA
NPOIEKAETCA B OKPYTI0M, cHanancHPOBAHHOM BKYCE CPEIHHX NPOIOPIIHIA,
Markoe, MEHEDANBHO-ATOAHOE TocTebkyeHe. Hanesmoe pose Ha Bee cydan
JKHIHH. 88

Colle Santa Mustiola Kernos 2018

B Kuroau, na semanx dpesHux JmMpyckos, Haulea ceoe sihodeasyeckoe npuisaiue
Dafuo Yennu. B nauaae deasnocmbiy cmapoe ceMelinoe xoanticmaa,
pacnoacxcerioe na weo-gocmone Tockanst na panuye ¢ Ympuell, npespamuioct
& GUHODEALHIO © BuHozpaduxesmu. 03 Pacmym Ha XapaKmepHbOr RECHAHbL
noveax dp MOPCKO20 PO denwn. Hodoermmwiil noepel aupyfact ua
myda. B xoasiicmae pabomaom ¢ Candycosese, Hacuumwean Ha suroepadHuiay
28 ezo wronos. Joasl UMEIOM BLICOKYI NAGIMHOCTE ROCATOK U HUSKYIO
ypoxcalinocme, Podosoe Kernos nassamo 8 yecms aunHo2o cocyda dpesHi
ampyckos, komopbil celivac Haxodumen 8 apxeoacaudeckom myaee Paoperyun,
daanpouasodemea yeavieie s20du cavaa Hacmauaaiom 18-24 uaca npu
HUAKOT MEMREPAMYPE, IAMEM CYCAD CAUBAIM U GEPMEHMUPLIOM 6 CIMLABHBLX
HAHAX RPL poaupyemoli mesmnepamype. Hpumep posnudnas yena €20,

IGT Rosato Toscano. 12,5% ank. BaecTAmyi creT10-KOPALIOBLI IBET,
CriokoHHEIE, CICHCTEE APOMATE] KPacHOl BHINEH, GapbapHca, ane/LcHHa H
anenscHHOBOM Negput. OKPYTALLEL, cBexHE BKYC cCpeqHei [I0THOCTH NPOAIKAeT
4pOMATEL, OKANYHBALCEH MHHEDATLHEIMH HIOZHCAMHE KaMeHHoH Kpomkm, s
XPOMATHYECKOTO FACTPOHOMIYECKOT) COYETANNA — NMOABATE ¢ KpepeTkaMu. 88

Piceini Prosae 2019

Hagecmymilt umanvanckull Gpend Piccini ocmaemea cmpozo ceMetiHbM.,
Tockanciaa dunacmua us Keanmu Kaacecuxo Hauaia sunyckams auHo 6 Konye
XIX gewa. Celiuac eo aaadenuu Piccini name xozailems — 8 Tockawe, Baswiuwame
U Ha IMre, @ MaKie NPOUIGodCMEn 8 YeaNaeMble GUHODEALUECHL 30HX.
Boavwe scezo ITuyuumu ceadaibt, KOMEUHD, © Tacmnoﬁ, meovan Mapemmy.
Prnsae — aficoaomiaa HoSUHKG, KeMopas celivac eexodum e npedaicy. Imo poae

aai oe auno Mapessl, pacckabsaones o Masuu
Elmm"o MOPCKO20 Kpas. 5.42?(6 Canducoseae (70%), Cupri (20%) u Auwocanme
(10%), ypoxcali cobupaiom pano ympoM, Hmobsl coOXpasums apoMamuyeckoe
BHosamoemaeo. Cycao npoxodum xopomKyo MayepayLio, Meiblie & Yacod, 6
Beckucaopodiod cpede. BpojiceHle 6 CRAABHBLY YAMAY NPU KOHMPOALPYeMoil
memnepamype. [Tp po. yena €.

DOC Maremma Toscana. 12,5% anxk. Kpacusriil Grieaseii Manunoso-posopeli peT.
Cownkle, DKCIPECCHBHEIE APOMATEL CAAK0H KpacHoH BHINHH, MATHEE H Gapbapuca
€ HICAHCAMH HEETOYHOT0 Mejla H aDOMATHEIX CPeIH3eMHOMODCKHX TPAB.
IlpuesieKaTeNbHEN, OKPYIIBE BKYC CO CBEMKECTEEO H GalancoM NPOA0/BKASTCE Ha
COUHEIX ATOHEIX TOHAX H 3ABEDIIASTCA MEHEPAILHLIMH HIOAHCAMH B APKOM
nocieekycki. OT aToro pose 6YIyT B BOCTOPIE MIUUIEHHANL H BCE, KTO MOIOARE
aymoi. Haeanensii poMasnTHyeckui anepurus, 88

Tenuta Moraia Rosato 2019

Tenuta Moraia — xapaxmeprsil ofpasey sunpdesHeckozo xoaalicmed us
Mapessi. Bunozpadnua navodamen a 14 manempa_x om ,unpﬂ a
KUAMMUBUPYIOM Ha M mpad JHHBLE

adanmuposasiiueca Mexcdynapodusie copma, 6 uepm,lro D‘(E})Cdb KpacHsie,
Ilecuano-2AunuCTIbEe NOYGLHL UMEIHM Mopckoe npoucxoscdenue. C 2000 soda
Tenuta Moraia npunadaexcum mockatckoll cempe INrranin. Xoaatiomao wmeem
op: wyio cepmugunaywio. Hpoussodemao ompascaem asanzapdnyio,

awe LK) CHOPOHY coap oii Tockann!, Jan sunycxa posamo
ucnoﬂbsymm Candwcoseae u Cupy, womopuie cobupaiom @ Hauale cenmabpa.
Hzo0ut, omdeaerisie om apebinetl, depicam 4-5 4acos & npecee nod cyxum abdom.
Cyeca MOMEK 0! [PYIOIM @ CIMLABHBLL HOHaX U
BLIJEPHCLAAIOM HA MOHKOM ocadke 8 mevenue mpex smecayead. [Ipusepran
poanuunan yena €11,

DOC Maremma Toscana. 12% ank. Bio. Baegno-nococessi uper. ApoMaTe ¢

iy GHH0H H ApaiBon A NNETHTHO OTKPRIBAOTCH CHEAHMH TOHAMH LHTPYCOE,
ocobenno rpefndpyTa B THMoRS, B MHTPYeoeol nenpel. OHH pacnpedensl
LBETOYHEIMH HIOAHCAME, H OTJIHYHTE/ILHCH COI0HOBATOCTE0 H MHHEDATLHOCTEIO,
CouHOE B MAJK0e, ¢ XOPOIIHM TEJI0M H MATKOH KHCIOTHOCTER. Bo BRyce
JIOMHHHPYIOT CIeble GPYKTOBLIE TOHA KpacHoH BHINHEH, a6DHKOCOB H MyIIMYJIEL
Jlerxkas MpAROCTE H MHHEDAILHOCTE B CTORKOM nocteskycH, [lo-Tockaneky
IIEAPOE, IPH JTOM MIETAHTHOE H IPEKPAcHo coanancHPOBAHHOE BHHO,
VHHBEPCANBHOE B IPHMEHEH ! 0T ANEPHTHECE /0 OIHOTD COMPOBOMIEHHA ofena
WIH YAKHHA, 9O

MOJ/IM3E
Catabbo Petriera Rosato 2019

Jepuosoil kosmmepcanm Bunuenyo Kamabfo npuwen 6 gunodeaue cayuaino,
Jemau, kynaennbie 8 Mosuse, 0NaIAAUCE CAULOM KaMeHuCmbsmu daa nocadiu

1. Padu oM noa2exmapa Turmuauy — aamoxmoxHo20
kpachozo copma, o xomapos Kamatio yanaa om cmapuxa-sunozpadapa.
Iloeadwu so Ppanyuio yoedwau 3aHAMBLCA GUHOOEALEM CEPLETHO, L AKX 8 2004
20dy Buao ocnoeano xoaricmen Cantine Catabbo. Xoaaiiomeo naxodumen na woee
Moauae, noumu na epanuye ¢ Anyauei. Joaw pacmym wa xoamax Henodatexy om
mopa. C 2019 2oda xoaalicmeo umeem opaanuqeckyio cepmughucayuro. Tunmwaus
— gaaamanckuli copm Cantine Catabbo. C 2005 2oda w3 Tunmuwalu eumyckawm
po3oaoe aumMo PG!?"IG?'\‘], HAIBAHHOE NO UMEHU KAMEHUCMO20 YHacmKa, ade pacment
amom copn. epssie 12 vacos cycao GepMERMUPYIOM 6 KOWMaKme ¢ Konuyell,
Jamem HepMENMAYUR 6 CIMAALHBLY YaHAX NPod0ANQemMEa NPU KOHMpoaupyemoll
memnepamype. ITp po. yena €6.

IGT Terre degli Osci. 13,5% ank. KnyGnxuno-posoppti neer. ChemecTs B cIakBe
ATONHEBIE TOHE MATHHEL, KIYGHHKH H BHIINH B DA3MKHTAOIINX ANIeTHT Ap0MAaTaX.
OKpYI/BIE, COMHLIH BEYC C APKO ATGAHOH TOHATLIOCTE, TAE K MATHHOBO-
KIYGHHYHEIM TOHAM NOGABIANTCA TOHA EXKEBHKH H JIETKHE KOITYeHbIe HIDAHCEL.
HApxoe, IOHATHOE, HO HE CKYYHOE PO3E N0/ IETHee HacTpoenye. 86

CHITHIHA
Tenuta di Castellaro Rosa Caolino 2019

Oempoa Junapu — saaenedl @ Soauiickom apxuneanse, Wno pacnoaoNced
cesepo-gocmony om Cuyiaun, Heobuienosenaa npupodias kpacoma ocmposa
edoxroawaa CEAEPOLMANBANCKUX npednpunumamenet ua Bepaamo Maccumo

i u Cmed o Pp 0LLAN0 DCHOBAMS 8 2005 20dy sutodeabdeckoe
xoanticmao. Becmu npoexm Ha @bCOKOM YPOSHE NOMOSMIOM UIGECMHbLE
KOMCUAMMAHMBL — azpotos Adeccandpo Jaanymma u anoaoe SMUAUaHD

Daancunu, Ha ayax X CHAOHAX KYY.b 1 Mecmiisie, cuyiauiickue
u cpeauae.mmnopr:xuc copma, KOmopsie P ym amde. U ML

aasfiepesio uﬁupl'_[L omes opzanuqecky. Rosa Caolino, nazsannoe a uecms
suHozpad ua y 0 aamoxmmm Kopurmo Hepo ¢
r(eJ}ra\(ummmmu dobaeoil dpyewx copmos. B pad dagam & UeCKO.
npecce, cyeao o Py npu 10-12 epadycax u dep beld] 4 CIM@ALHEL
YAHAX RPU YeMoll mea da antdeprcra Ha ocadie

JaHuMaem ox0a0 6 mecayea. lpusmepnan poshudnas yena €20.

IGT Terre Siciliane. 12% anx. Cosnne na sakare, cafgimesca b Mope, Gyer xopomei
MeTadopolt 1A ONHCAHHA [[BETA ITOTO BHHA. B DANKHTAIIIHX anmeTHT
C1aIKOBATEIX APOMATAX IOMHHHPYIOT KDACHEIE ATOE! (KIyGHHES, CMODOIHHE,
GapOapuc), UBeTKH aKaIlMH, IeIpa, Kalepchl H 4T0-T0 0T COJI0HOBATOr0 MOPCKOTD
Gpmza. [DnoTHeil, roagkui, JOCTATOYHO CTPYKTVPHEIN BKYC C XOPOLIO BIUTETEHHON
MATKOH CHEMECTRIO H MHHEPATBHEIME IITPHXaMH., ATr0IH0-MHEHeDATRHOE
nociepkycte. MueantHei anepHTHD B CPEARIEMHOMODCKOM CTHIIE, ECTH NOATE ©
OJIMBEAMH H CHIPaMH; TAIOKe K MOPCcKoi kyxne. 8g

10

Massimo Lentsch Oma 2019

Maccumo Jenmy, npednpurusmaments us bepsamo u saodeasy sUNOOEABYCCKOZ0
xpaniicmaa Tenuta di Castellaro na ocmpose Junapu, vedasHo npuwiea na Smuy.
Sdect on swinyckaem ouna nod cofcmaennbuv wmenest. Bunoepadiunu ¢ Hepeano
u Kappuwxanme naxodamea Ha cesepoM CILA0HE Ha abicome 900-1100 MEMpos é
npecmuxcioil kommyte Pondayyo. Pososoe Oma — nosunka. Buno enepesie
GLINYUEHO © YPONCaeM-2010 U BYMUALPOaaHo & anpeae 3mozo 200a. 100%
Hepeaao Mackaaeae us wonwmpads Peydo du Meyyo 6 Haccomauapo. Hpumepnan
posnudtan yena €20.

DOC Etna Rosato. 12,5% ank. KpacHphli cBETN0-N0COCEBEIH BT, OTKPLITEIE,
CpejHe 0 HACKIIEHHOCTH CHEKHE 2POMATE] MPAHEIX MHTPYCOBEIX KOPOK,
ATENBCHHOB, MAHIAPHIOR, MYIIMYIIE, CTAJIKHE CPeTHIEMHOMOPCKHE HIOAHCH
LBETVITHX ANEIRCHHOB M aPOMATHEIX TPAE H OTHET/IHBAA COIEHAS HOTA,
CroxoHHLH CEEKHA BKYC C JOMHHAHTOH OPAILKEBLIX IHTPYCOB H BEIPAIHTELHOMH,
OKYTHIBAMOIIEH POT MHHEDATLHOCTEIO. K Mopenpomyiram ¥ onoman. 87

Torre Mora Scalunera 2019

oe xo3ail il ceaput [Tuvqunu naxodumen ha Fmue a
xoumpade Toppe, komopaa date Hassanue sunodeasie, Bunozpadnuny,
pacnoassiceriibie Mexcdy Junesazaoccoil u Kacmasone du CuMwaLs, noayuamm
opaanudeckuil yxod. B npowacsm 20dy woseems o posogom Scalunera 2018
obaemeaa eco Hmanwo. Ofolida KoMKYPEHMOos 13 MHONCECTTISA CILPAH, GILUNaL
Dparyuro, 3Mo Pose NOAYHLAD Jmornwo.ueda.% u mpogdiell xax AYHILeE BUHO §
CHOEM K1acce Hd np HCHOM MENCOYHD wonxypee International Wine
Challenge. Cxaaynepa ha cutfiuauiickosm duaienme 3HaUUmM MECMo ¢ MHOMCECTIEOM
CIYNEHEX! UMEHHO Ak GM2AR0AM cleoksl Fmiby, 2de pasbums sunozpadisie
meppac:b[ Sealunera swnyckaom uz copma Hepeaao Mackaaese. Bunozpad

PYHHYIO 8 ceped) cenmabpa. [ocae kopomioll Mayepayuy 6
mmwamu\(ecmm npecce CYcAo-caMomex HepMeHmMUPYIoMm NPLU NoHUNceHHOT
meMnepamype u Jamem audepIcUsam MPU MecAya Ha MoHKoM ocadie,
ITpumepnan poanuunan yena €16,

DOC Etna Rosato. 12,5% anxk. Bio. Breaso-po3osuil IpopascanbCckHil UBeT.
HneranTuiie, cOKYCHPOBANHEIE CEEMKHE SPOMATE C HETPHTOM, e KPACHELE ATOIED
H DK3IOTHYECKHE QPYKTEI MATKC DACHBEYENEl IPAREIMH HIOAHCAMH IHTPYCOBOH
LeApEl H OPEeraHo. l"ap\dolms( H BHYTPeHHAA DIiEDTH.ﬂ B CBEXeM, HUTPYVCOBO-
MHHEDATBHOM BKYCE, KOTOPEIH IPONOIAKALTCA B CTOHKOM NOCTERKYCHH,
CamoaocTaTo4noe, CTHIRNCE Pose Ha oco0RH wIydai. 93

Girolamo Russo Etna Rosato 2019

Cemba Pycco — xopenbie yumeau dep Hacco Ha cHAoHE
Smuwe. Jowcysenne Pi,lcr:o & 2005 200y, OCMAGUE KAPLEPY RUAHLCNG, YAl
npeofipaioaanie x anad it 6 auHod xoasticmao, Celiuac

Girolamo Russo — oduo ua camusix usgecmusoe wmen Jmust. Bunospadmu,
HEXOMOpbie G042€ 8eK0A020 B03PACTIA, PACTYN 0MJebHBMLU KYCMaML-
aasfepento, Kok 3o NPuHamo na, Smue. Vxod aa aoaamu sedemea spyuHyio uno
op TLM TP M. Xo. 0 KOHCY. pyem anoaos 3;

Paascunu. Posamo om Pycco — amo 100% Hepeato Mackaaeae, komopwtil
npoucxedum o nuxeell wacmu kpro Can Jopenyo. Ocofennocmu surugdiurayu:
cRoMMantan gepMenmalin U KoPomKoe HACTMAUAaHLE Ha KONCUE,
WECTNUMECAYHAR SbldEpHONT 6 1 wanax. Ipusep po: yena
€20,

DOC Einz Rosato. 12,5% ank. KpacHeriil po3oso-10CoceBElH IBET,
IlpHB/IeKaTENBHEIE, DRCIPECCHEHEIE MATHHOBC-TI0IECHEIE APOMATE] TOCTEIEHHO
0B0ramanTed TOHEMH P03, TPAHATOE, 3eMIAHHKH H MHHEDANLHOCTEIO. Jpaiis,
CBEECTE H DHEePIrHA OTIHYaIT C'DE.«D.IIHI'I 0 OpOMOPHHEAM BEVC, B KOTOPOM Ha
NEPBEIH AN BEIXOIAT ClIeNkbe afPHKOCOBLIE TOHA H BEIPASHTeNbHARA
MHEP&ILHOCTE. [IPoJomKHTENEHOE, CRBEKes, MEHEPATLHOE NocIeBKyeHe, Bino k
HIBICKANHOMY YKHIY. 91

KommeHTapuu: 0 COpPTUPOBKA Camble cTapuie *
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o La storia millenaria di Usiglian del Vescovo: e
nei suoi vini tutte le sfumature della Toscana

n La Degustazione

(Veduia dell'azienda)

di Michele Pizzilla, Milano

Di anni, Usiglian del Yescovo, né ha molti sul groppone ma, come azienda nata a seguito di un
importante intervento di riqualificazicne vitivinicola e dei sistemi di preduzione dei 25 ettari di

vigneti (con Sangiovese ma prevalentemente vitigni internazionali come Merot, Cabemet L'uva base & il Syrah (75%), il resto Cabernet Sauvignon e Merlot, con il vino lasciato affinare

sauvignon, Syrah, Petit Verdot, Chardonnay e Viognier), possiamo dire che da poco ha in barrigues e tonneaux di primo passaggio per 12 mesi e altri in bottiglia. Colore rosso ion

raggiunta la maggicre eta, perché risale al 2001. sfumature violacee, bouguet intenso di frutti ressi come mora, ribes e mirtillo ma, anche, note
agrumate & floreali. Eleganza, potenza, tannicit setose e ben equilibrata, dimostrano che il

Insomma, una giovane azienda con mille anni di steria, cioé il 1083, guande fu regalata da una terreno sabbioso e il microclima di Usigliano fa esprimere al meglio il Syrah. Della vendemmia

fiera donna qual'era Matilde di Cancssa, al Vescovo di Pisa. E, nel corso dei secoli, la tenuta 2015 sono stati prodotti 12.500 bottiglie.

situata all'interno di una comice paesaggistica incantevcle, sulle coliine della Valnera, nel

territorio del comune di Palaia, in provincia di Pisa, ha mantenuto la sua identita di piccolo Il Ginestraio Igt Costa toscana Blance 2018

borgo agricolo, rammenta Francesco Lomi, che dirige la tenuta di 160 ettari di estensione di
cui 25 a vigneto e 15 ad uliveto. | terreni riservati alla coltura della vite sono quelli che variano
dal sabbioso-limeso al medio impasto, originatesi in eta Pliocenica dallinnalzamento di una
piana costiera e per guesto ricchi di fessili marini (une, esposto insieme ai vini ma non ha

. i = L pariecipate alla degustazione). L'esposizione garantisce un microclima particolarmente
K'- Wqﬁht 6- gﬂ-‘. favorevole alla viticoltura, caratierizzato da piovosita regelare, ventilazione costante, estate
ikl o calda ma mifigata dalle escursioni termiche notturne. E, cosl, Lomi pud dire che "le nostre vit
godono di un terroir particolare che conferisce sapiditd e freschezza ai vini™. Vini che Lomi, per
presentarli, ha scelte Milano, da Tartufotto, il ristorante di Savini Tarwfi che sicuramente non
sbagliamo a indicarle come un pezzo di Toscana in terra lombarda. Gui, il direttore di Usiglian
del Wescovo, con quattro portate (polenta al tarufo, tagliolini con ragld di anatra e funghi
porcini, uovo cofto con fonduta di pecorine e tartufo nero, gelato con miele e fichi al tartufio)
concordate con lo chef, ha raccontato e fatio degustare alcune perle — ma non il Chianti
classico - della propria azienda, otienute da uve coltivati con i sistemi dell'agricoltura biologica.
E, cioe

Elegante vino ottenuto da uve Chardonnay e Viegnier con una pane del vino affinato in botti di
5 ettolitri per 4 mesi. Di colore giallo carico con riflessi dorati, profumi fruttati e flereali, al palato
ha un ingresso morbido, pulite, fresco, buona struttura e caratierizzato da note di frutta matura
e sentori di legno e, infine, una lunga persistenza gustativa. Di guesta annata sono stati
prodotti 10.000 bottiglie.

01/2020 - https://cronachedigusto.it/archiviodal-05042011/318-la-degustazione/29276-la-storia-millenaria-di-usiglian-del-vescovo-e-nei-suoi-vini-tutte-le-sfumature-della-toscana.html
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Il Grullaio Igt Costa toscana Rosso 2016 Mora del Roveto Igt Toscana Rosso 2017

Blend di Cabernet Sauvignon e Merlot per questo accattivante vino rosso di facile beva, Qui ci sono anche le uve Sangiovese in compagnia di Cabernet Sauvignon e Merlot, che
affinato 6 mesi in serbatei di cemento. Il colore & rosso intenso con riflessi violacei, mentre al danno un vino caratterizzato da eleganti aromi fruttati e da un colore rosso intense con

naso si percepiscono intense note di piccoli frutt rossi. L'ingresso, in bocca, & morbido con sfumature violacee. Bouguet intenso di piceoli frutti ressi, in bocca & merbido, avveolgente, con
tannini setosi e finale lungo accompagnato dalla freschezza che caratterizza il vino gia al tannini setosi e un finale persistente @ piacevolmente fruttate. Della vendemmia 2017 sono
prime sorse. Della vendemmia 2016 sono state prodotte 30.000 bottigle. state prodotie 60.000 bittiglie.

Qechio di Pernice Vin Santo del Chianti Doc 2011

Milleottantatre Igt Toscana Rosso 2015

Voo Heamie

oLl Chitl

e ol i

(

 : )/?i vt

Il nome ricorda 'anno in cui la preduzione vino rese Usigliano indipendente dalle scelie del
Vescovo di Lucca, rammenta Lomi nel presentare questa splendida interpretazione del vitigno
Petit Verdot, puriroppo prodette in sole 2.036 bottiglie. Il vino & affinato due anni in tonneaux
nuovi @ 18 mesi in bottiglia. Alla degustazione presenta un colore rosso rubing compatto,
impatio odoroso di amarena, toni evoluti di sotiobesco e sfumature speziate. Al palato &
avvolgente, calde, con una potente struttura tannica in perfetto equilibrio con la freschezza che
accompagna una persistenza piacevolmente fruttata.

Una chicca prodetto solo in 1.600 esemplari ottenuti dall'uvaggio di Sangovese, Malvasia
bianca, Trebbiano & Canaiolo. Uve raccolte a mane, appassite per 3 mesi in antico fienile e
fermentaziene per 4 anni. Di colore ambrato con riflessi ramati, ha profumo melto intensc di
albicocche e prugne secche, sostenuto da mallo di noce e cioccolato. Avvolgente in bocca con
le note speziate e agrumate, in perfetto equilibrio, che si avvertono al primo impatio e che
accompagnano la lunghissima persistenza finale.

%» USIGLIAN DEL VESCOVO
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Spiedini di patate %
con pesto di
pomodori secchi
RICETTA A PAGINA 111

r&d

Col pesto di pon odori se nate

)

ripiene di bacca e erbe:
versatili e irre bili, le patate quistano

Gratin affumicato

di patate e patate dolci
RICETTA A PAGINA 111

%

Sunray Photo

USIGLIAN DEL VESCOVO
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CUCINA

Patate ripiene
con baccala

Preparazione: 1 ora e 30
minuti | Cal/porzione 300
Dosi per 4 persone
Esecuzione: media

Ingredienti

4 patate Bologna Dop da
circa 150 g I'una - 200 g di
baccala gia ammollato - 3
dl di latte - 1 foglia di
alloro - 1 spicchio d’aglio
<+ 30 g di cipollotto -- 10 g
di finocchietto selvatico =
20 g di burro - olio
extravergine di oliva - sale

Preparazione

1 Lessa le patate partendo
da acqua fredda, per 20
minuti dall'inizio
dellebollizione. Scolale e
lasciale raffreddare. Monda
i cipollotti e stufali in una
padella con 1 cucchiaio di
olio e 2 di acqua.

2 Trasferisci il baccala in
una casseruola con il latte,
Talloro e I'aglio schiacciato,
porta a ebollizione,
aggiungi un pizzico di sale,
abbassa la fiamma, cuocilo
per 10 minuti e lascialo
raffreddare. Scolalo con
una schiumarola, sfaldalo
con le mani e tieni da
parte il latte.

3 Taglia le patate a meta,
preleva la polpa
lasciandone attaccata 1 cm
alla buccia, schiacciala e
mescolala con il baccala, il
finocchietto tritato, il
cipollotto e 3 cucchiai del
latte di cottura del pesce e
regola di sale. Condisci i
gusci di patata con il burro
a fiocchetti e cuocili in
forno caldo a 180° per 20
minuti. Riempili con il
composto di baccala e
cuocili per altri 10 minuti.

© Riproduzione riservata - Sunray Photo

Ricette di pag. 108-109

Spiedini di patate con pesto

di pomodori secchi
Preparazione: 1 ora | Cal/porzione 240
Dosi per 4 persone | Esecuzione: facile

Preparazione

Lava 400 g di patate Bologna Dop piccole,
trasferiscile in una pentola con acqua fredda,
porta a bollore, aggiungi una presa di sale e
cuocile per 20 minuti. Lasciale raffreddare,
tagliale a rondelle di % cm di spessore e
condiscile con 3 cucchiai di olio e una presa di
sale. Infilzale su grossi spiedini di bambu,
disponile in una pirofila, condiscile con altri 2
cucchiai di olio e cuocile in forno ventilato a
200° per 20 minuti finché sono dorate. Servile
calde con 50 g di pesto di pomodori secchi.

15

Gnocchi con zuppetta alle erbe

P ione: 1 ora | Cal/porzione 600 | Dosi per 4 persone
Esecuzione: media

Ingredienti

1 kg di patate Bologna Dop - 200 g di farina = 200 g di spinaci - 200 g
di catalogna - 100 g di erbette - 80 g di pancetta tesa - 2 dl di brodo
vegetale - 50 g di porro - 30 g di Grana Padano grattugiato - olio
extravergine di oliva = pepe nero - sale

Preparazione

1 Lava e lessa le patate partendo da acqua fredda per 30 minuti
dall'inizio dellebollizione o fino a quando sono morbide. Scolale,
sbucciale ancora calde e passale attraverso uno schiacciapatate
facendole cadere direttamente sulla spianatoia. Unisci la farina e
impasta rapidamente gli ingredienti. Forma dei cordoncini di 1,5 cm
di diametro e ricava gli gnocchi.

2 Monda le erbe, tagliale a striscioline, lavale e lasciale stufare
dolcemente in una casseruola con 3 cucchiai di olio, la pancetta
tagliata a dadini e il porro mondato e tagliato a fettine sottili. Unisci il
brodo bollente e prosegui la cottura per 7-8 minuti, regola di sale.

3 Frulla un terzo delle erbe e mescolale alle rimanenti. Cuoci gli
gnocchi in acqua salata in ebollizione fino a quando vengono a galla,
scolali e condiscili con la zuppetta di erbe, una macinata di pepe e il

Grana Padano.

Gratin affumicato di patate

e patate dolci
Preparazione: 1 ora e 20 minuti | Cal/porzione 190
Deosi per 4 persone | Esecuzione: facile

Preparazione

Sbuccia, lava e taglia a fettine 500 g di patate
Bologna Dop e 150 g di patate dolci arancioni,
disponile separatamente in 2 pentole con acqua
fredda, porta a ebollizione, regola di sale ¢ cuocile
per 5 minuti. Scolale con una schiumarola,
stendile su una teglia rivestita con carta da forno
e lasciale intiepidire. Disponile in una pirofila
alternandole con 100 g di scamorza affumicata
grattugiata, versa 2,2 dl di latte insaporito con
una presa di sale e cuoci in forno caldo a 180° per
45 minuti fino a che la superficie risulta dorata.

AGRICOLTURA SOSTENIBILE
Il MilleEsettantotto & un
bianco elegante da uve
Chardonnay e Viognier, dal
bouquet complesso e
gentile. Le sensazioni
fresche e dolci solleticano
e appagano il palato gia
al primo sorso. L'azienda
Usiglian del Vescovo
ha pensato un vino che
ci regala struttura e corpo
e non delude invecchiando.
Da provare con cibi molto
aromatici, come il tartufo
bianco.

USIGLIAN DEL VESCOVO

1 vini consigliati da
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NEL BICCHIERE | 1] Grullaio IGT Costa Toscana

Rosso -

Usiglian del Vescovo

IL RISTORANTE | Croce di Malta

Ecco il Grullaio rosso

fresco e seducente,

versatile e dinamico

di Andrea Grignaffini

poca distanza da Pisa la
Tenuta Usiglian del Ve-

scovo un tempo faceva

parte del vasto patrimo-

nio immobiliarc che la contessa
Matilde di Canossa, in Iucn cono-
iuta come Matilde
Amministrava ¢ ohe la nobildonns
aveva destinato al vescovo di Lue-
ca, Usigliano di Palaia. Subito dopo
perd rivendicato dalla Repubblica
Pisana che la cedette solo nel 1078
anno in cui fu consegnato alla con-
tessa in usufrutto. Nel 1083 il ve-
scovo ordino di realizzare vigne per
ottenere il vino da consumare du-
rante la celebrazione della S,mm
M a non finisce qui la sor
del feudo in quanto nel 1509 h-
renze ne acquisi il dominio restan-
dovi per i successivi tre secoli. Du-
rante quegli anni la stabiliti poli-
a del capoluogo

ari atte a far fronte a probabili
i alla trasformasione. dl

ossa fttoria destinata ad tna vi
sione nuova di gestire il territorio.

L'AZIENDA

Oggi lazier graria sovrintende
una superficie di terreno collinare
dicirca 160 ettari dei quali 2.
sitat x| comuni Palaia ¢ Marti ¢
tra San Miniato e Montopoli. La
qualita del terreno ideale per le
ticoltura ¢ la vicinanza al Mar T
reno la cui brezza regala un mi-
croclima favorevole, permettono la
i vini cleganti, freschi
Le viti a cordone speronato
guono un'impronta_internazi
ol convitigat i Sangiovese, Mer-

NOVITA'IN

PALINSESTO

CON ACHILLE MAINI
STEFANIA BIACCH!
VALENTINA TRIDENTE
DAVIDE SCHMID

pAL LUNEDI
ALVENERDI

COSTA TOSCANA

lot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pe-
tit Verdot, periviniro reper
 bianchi Chardonnay e Viognier

IL BLEND DI 066!

Una scelta per certi versi contro-
corrente e proprio su questa linea
ideologica scegliamo il blend da
uve Cabernet Sauvignon ¢ Merlot
de 1l Grallaio IGT Costa Toscana
Rosso, un vino versatile e dinami-
co, fresco e seducente dal colore
rosso rubino con nuance porpora
bouquet dal mixintenso di profumi
di piceoli frutti di bosco. 11 tasso
alcolico ben bilanciato p
degustarlo in qualsiasi occasione
sfruttando al meglio la sua spon-

(Quando la cucina

é curiosa, buona

e di qualita

di Chichibio

si da piazza Ga-
nhzlldx la Croce di Malta
lic col bancone

‘ot po il corridoio o Ia sala da
pranzo linda ed accogliente, tova-
gliette di carta, tavoli solidi. Una
buonu carta dei vini dove ¢ ricea la
di etichette «naturalis, di
Titre o Feleneo delle offerte a bie
chiere; servizio attento ¢ informale
e la carta dei cibi tra cui scegliere
anche un solo piatto, una ricca in-
salata.

LA CUCINA, I PIATTI

Slpunmsu]lomn[oncpnmc diqua-
li

wvate presso piceoli produt-
tanca fragranza. tori del tertitorio ¢ no, meglio se di
ibiologici.
In cucina baderanno alla precisio-
,ad

ABBINAMENTI
piatti semplici e immediati,
anche merende

SENTORI
frutti di bosco e dolei
speziature

Voo 83/100
PREZZ0 IN ENOTECA 15€

QUALITA

moderata fa red
por Tuso i frutta e verdure. Anche

o prosciutto Sant lario i 30
mesi, focaccine bio lievitate con
fermentazione all wett; con una

fresca tartara di ricciola con pom-
pelmo, arancia, sentore dilampone
e riso rosso speziato; con le squisite
acciughe del Cantabrico Codesa
Rossanaaccompagnate da una bur-
rata di Putignano ¢ da pane rustico
di Matera. E ancora: uovo e tartufo;
puntarelle e acciughe; clafoutis con
patate, broceoli, finocehi. La zuppa
di ceci ¢ castagne & perfetta per la
stagione: cremosa, confortevole,
forse con una presenza cecessiva di
ceci: buonala pasta delle tagliatelle
all'wovo fatte in casa con equilibra-
to condimento di porcini, zucca,
rosmarino. I tuffoli di Mancini

Stelz SVAChille

DUEIN

CONDOTTA
dalle 12 alle 14

iscormisoncasT @
ST
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SAN VALENTINO 2020: | VINI PER NON
SBAGLIARE

Come scegliere il vino giusto per San Valentino? Per evitare
errori & importante prestare attenzione all’affinita che si crea tra
piatto e calice

713

1 Mil
pier
glian del Vescovo

ovo & un bianco dai profumi di frutt tr

a e rotonda, ottimo a tutto pasto, anche con le carni bianche. E perfetto per il coniglio alla toscana. Foto

02/2020 - https://style.corriere.it/lifestyle/food-e-drink/san-valentino-2020-vini-per-non-shagliare/?foto=7#gallery
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cucing, vino e tempo libero

z Mel rispetto per la salute dei nostri Clienti e Collaborateri gli Showroom CAR Fiat Firenze ¢
as

ﬂmmanf chiusi dal 12.03 al 26.03 :

Anteprime di Toscana, il vino che verra

Abbiamo chiesto ai sommelier Ais di guidarci nel nostro viaggio attraverso gli assaggi delle
nuove bottiglie che | Consorzi presentano in questi giorni. 5i parte con le degustazioni di
PrimAnteprima, Chianti Lovers e Morellino, per finire con la Chianti Classico Collection

In questi giomi =i stanno svolgendo le degustazioni dei vini presentati in anteprima dai
Consorzi toscani. Abbiamo chiesto ai sommelier Ails di "guidarci” in questo viaggio nel vino
che verra

balsamico e gusto ricco

PRIMANTEPRIMA

oi Massimo Castellani e Antonio Stelli

La Toscana del vino & protagenista nel Wine Week delle anteprime, presentando le

nuove produzioni, appena immesse sul mercato, agli addetti al settore e alla

stampa specializzata internazionale, promossa dalla Regione Toscana insieme a Camera di
Commercio di Firenze, organizzata da PromoFirenze e Fondazione Sistema

Toscano, una settimana importante e ricca di appuntamenti che ha visto in PrimAnteprima il
gala inaugurale per questo appuntamento annuale di primaria e fondamentale importanza per
tutto il comparto vitivinicolo toscano. Nella comice di Fortezza da Basso, a Firenze, i
protagonisti della giornata di incontri e assaggi sono stati otto consorzi della regione. La
commissione di degustazione A.L5. Toscana, sempre alla ricerca del connubio tra
ricchezza storica, delle tradizioni diogni territorio con | aspetto edonistico dei prodotti, ha
selezionato per ciascuna area produttiva un vino del cuore. |l nostro percorso inizia dalla costa
tirenica dove Il concetto di sostenibilita ci fa scoprire una denominazione Maremma

Toscana luogo incontaminato e privo di insediamenti industriali. Lunione dei Cabernet
Sauvignon e Franc e il meticoloso lavoro dell’ Azienda

Eelguardo, situata vicino al mare, donano espressivita al vino Tenuta Belguardo 2016: si
presenta con profumi di amarena matura, mirtilli, glicine, con un accenno

e opulento.

. >

Le brezze marine del Mar Tirreno si spingono con energia in terra di

Maremma, accarezzando le pendici del Monte Amiata, rendendo uniche le caratteristiche
climatiche e il terroir della denominazione Montecucco. Lo racconta un potente Montecucco
Rosso Riserva 2016 di Collemaszari: balsamico, speziato, caratterizzato da un assaggio
morbido e entusiasmante. Patrimonio dell’ Unesco, gioiello pagsaggistico, denominazione tra
le pid giovani della Toscana, I'Orcia si descrive come la "pid bella del mendo”,

rappresentata nella fantasia della fiaba con I'equilibrato Orcia Cenerentola 2016 di Donatella
Cinelli Colombini. Questo vino & un uvaggio di Sangiovese e Foglia Tonda che esprime
all'clfatto sentori fruttati, speziati e floreali, di petali di rosa con un sorso di buona strutiura e
balsamicita. Spostandoci pid a nord nell'entroterra pisano incontriamo la denominazione Terre
di Pisa. Ci ha entusiasmato la ricchezza del Sangiovese in purezza di Badia a Morrona, Terre
di Pisa Vigna Alta 2016 che & carafterizzato da sentori di sottobosco, mora di rovo, fiori
secchi e tabacco, la spiccata morbidezza e il timbro sapido. Con il 70 % di produzione in
regime biologico & biodinamico si caratterizza I'area delle Colline Lucchesi in cui spicca il
2017 di Palistorti di Tenuta Valgiano. Questo vino manifesta accenni balsamici di macchia
mediterranea, speziati e fruttati (lampone e mirtillo) e si delinea all'assaggio con grande
struttura e avvolgenza.

02/2020 - https://firenze.repubblica.it/dossier/oblo/2020/02/17/news/anteprime_di_toscana_il_vino_che_verra_-248787133/
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E il bando di Cosimo IIl de’ Medici del 1716 alle radici della denominazione Valdarno di
Sopra che si presenta, oggi, con il progetto BioRevolution che limita la possibilita dell’ utilizzo
della denominazione ai vini biclogici. Il Ecrro con la vinificazione in anfora del Valdarno di
Sopra Rosso Petruna 2018 ci ha intrigato per il concentrato di profumi variegatie

intensi, mirtillo, lampone, grafite, pepe & per un'ottima bevibillita. La denominazione tra le pid
piccole d'ltalia ma tra le pid antiche ci introduce ai vini di Carmignano. La RiservaTrefiano
2016 di Tenuta Capezzana, grazie alla sua struttura assicura longevita e

eleganza declinata con sentori di spezie dolci, cannella, liguirizia, cardamomao, puff di sigaro
Toscano, bocca armoniosa e potente. |l vigneto storico Bucerchiale della Fatioria Selvapiana
ci racconta una delle pil antiche denominazione di origine al mondo, il Chianti Rufina. Questa
zona si estende ai lati della Valle della Sieve ed & condizionata dalle correnti fresche

appenniniche dando vita alla Riserva 2017 della Fattoria Selvapiana dai profumi di ciliegia,
amarena e ribes nero e un assaggio gustoso e minerale.

USIGLIAN DEL VESCOVO




CHIANTI LOVERS E MORELLINO

di Paoclo Bini e Massimo Castellani

Mai pensato di avere tutto con un unico fornitore? Scopridipia >

Le vendemmie 2018 e 2019 presentate in anteprima a Chianti Lovers e figlie diun
andamento climatico favorevole, hanno trasmesso generosita e compiutezza nei vini "annata”
presiin esame. | Riserva 2017, sono invece conseguenza di una stagione pid calda che i ha
propesi verso forza e morbidezza. Gli oltre 15000 ettari di territorio ricoperti dalle aziende del
Consorzio vino Chianti DOCG si distinguono per poliedricita grazie a terreni, climi e
tradizioni varie. Dall'area piu fresca con maggior escursione termica di Rufina, si arriva a
luoghi pid caldi come nel Colli fiorentini e aretini, Montespertoli e Montalbano fino al vigore
dettato dal terroir dell'area senese. Dalle dolci colline di Palaia (P1) nasce il Chianti superiore
2018Usiglian del Vescovo: la sua veste rubina vivida si apre al nostro olfatto con sentori di
rosa, arancia sanguinella e ribes rosso; elegante e vibrante @ il sorso rendendolo di grande
bevibilith. La luminosita di Poppiano, colli a cavallo fra San Casciano V.P. & Montespertoli,
caratterizza le vigne dell'azienda Marzoceo: il suo Chianti riserva 2017 & austero & solare
con un fruttato di mora e di amarena con senton di spezie dolci. Un certo rigore tannico da
volume e grande progressione strutturale in bocca. Dall'area di Chiusi nasce il Chianti Colli
senesi riserva 2017 Ficomontanino: il suo stilema gustativo & la pienezza di profondita gia
avvertibile dal colore. Dolce nel fruttato & l'incipit olfattivo, balsamico e speziato-tostato il suo
continuum, ancora forza e potenza & il gusto.

CORRIERE DELLA SERA SCOPRI G4
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SAN VALENTINO 2020: I VINI PER NON
SBAGLIARE

Come scegliere il vino giusto per San Valentino? Per evitare

errori ¢ importante prestare attenzione all’affinita che si crea tra
piatto e calice
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O Il Gusto Relativo Home Chi siama Baratto

Chiantilovers

Pulttex” E#_ L T

Chianti Lovers

u che dalla tradizione prendi vita e

Aahhhh Chia hianti sei tu

speranza, tu che di “selezione vuoi diventar grande” ma sotto sotto ti piace esser

umile, tu che riesci ad att e una quantita di giovani cosl mumerosa...

ebbene tu hai un grande pregio che & quello di ridare forza e vigore ad un mondo

ingrassato e zoppo. La tua forza di attrazione verso i giovani & il tuo pil grande

pregio! Rincorrere una *gran selezione” quando si ha la possibilit

assegnare a

mercate italiano - giovane - del numeri cosl importanti sarebbe tempo perso.

Care Chianti, tu, la strada I'hai gia tracciatal! Non perderla rincorrendo un titolo che

ancora non

La manifestazione

Nulla da dire.

non bada a spese. Organizzazione,

catering, gestione degli spazi, serv sommellerie perfeiti! Perfetti sia per la

stampa sia per i lovers che dalle 16:00 di domenica hanng, letteralmente,

imvaso le sale della Fortezza da Basso.

La novité

1o Chianti si @ unite - solo per l'anteprima - a

Quest'anno il Consorzio del

Consorzio Toscanso pid a sud della regione: il Consorzio del Merelline di Scansano.

Sinceramente & stata una piacevole n ie! Una “crasi

sangiovetica” che almeno per un giorno fa dimenticare tutte le tensioni, la pol

tesa ed il "campanilisme alcolico” tra consorzi pil o meno apparentati.

Ahimé |3 festa e finita. ora, & tempo di degustare!

| campioni degustati - comprensivi di vini di entrambi | consorzi — sono

all'incirca un centinaic. Questa & una selezione di quello che mi & piaciuto in

questa anteprima.

02/2020 - https://www.ilgustorelativo.com/chianti-lovers-2020/

CHIANTI MONTES PERTOL 2018

HASHTAG

Valvirginio

Mase: Menta, liguirizia radice. puntina di ginger, puntina di note fumé, puntina
poiverosa Boeea: Fresco, croccante, abba nza eguilibrate con un tannino
abbastanza persistente ma che pecca un pe’ di coordinazione

Castello di Sennine

Maso: Pulito, mela rossa fuji, nota fumné, puntina di frizzantezza balsamnica Bocea: &

compH

rta bene, vino rotonde, croccante e saporito, fresco, tanning non arrogante,

a cui dinamica si manifesta abbastanza bene. Questo ci & garbato!
CHIANTI SUPERICRE 2018

Casale dello Sparvierc

Maso: Terroso, farinose, leggermente polveroso, mota sulfurea sul fin

eggermente frizzante al naso Boeea: Carente su tutti i fronti, una nota posit

retroffattiva un po’ burrosa

Usiglian dal Vescove

Nasa: sita e terrosits, confettura di

egia nera matura, eterei, puntina di fer

prugne Boeea: Piena, un corpo che scazzotta alfinizio ma pei si perde, pecca in

0 ma che potrebbe essere pill coordinato, succosita di frutta

X
IL GIORNO DEGLI INNAMORATI, C'E
UN VINO GIUSTO PER OGNI COPPIA

<oy By Vincenzo Bianco
q.’o Feb 12, 2020, 17:20Pm {3

San Valentino di vino e d'amore tra Cuvée
dell'Angelo Pas Dosé e Brut Rosé di Mirabella

ino e alle porte e I'al =tto & una

are la sera rrori, perd,

ttenzione all'a Unaserata
ascita, in

o nettare pi

Un piacere divino per i greci, una

o suggeriva di utilizzarlo come

strument

o per una serata romantica, senza abusarne. Il

sumo pud sciogliere gualche inibizione. ma bisognaricordare che

virtus”, la virta sta nel

150 pud avere effetti opposti. Come reg 5i? " In medio staf

mezzo, o risposto i nostri avi. Quindi, in alto i calici con alcune proposte
un San Valentino di vino e d'amore, con gli abbinamenti pid indicati per una cena

roma:

L'INFORMAZIONE CONDIVISA

Prosecco Doc Cuvée | Magredi Extra Dry di Valdo

Ottimo per aprire le ze, questo Pro:

natodall

ordo tra Valdo e la famiglia

Tom| ace di anda Me & prova

erit

della cantina | Magredi, &c

50TSE

emoso, I'aroma agrumato di lime e quei profumi florea gli consentono

di accompagnare preparazioni pill complesse.

Brut Rosé di Mirabella

92 pun

el 2019 hanno portato

mo posto della classifica. Rosato

0 e note di lievito, qu.

brillante, profumi di pic

to spumante piace

per I'avvolgente morbidezza al palato, che lo rende un perfetto compagno a tutto

Cuvée dell’Angelo Pas Dosé 2012 del Castello di Cigognola

E amore pure per guesta bollicina metodao classice, 72 mesi sui lieviti, che incant

naso per le note di nocciole, cedro e pan brioche, e ¢

tupisce in

cca per

complessita e lung Un metodo classico da Pinc a, che per

Nero in pu

namenti arditi, persino con le carni grasse. Unico difet

struttura puo re

Unawolta aperto, finisce in fretta. Lo spumante & dedicato ad Angelo Mo

presidente della Grande Inter di Mazzola

Vermentine di Sardegna Doc 2017 di Antonella Corda

Come un viaggia in Sardegna, I'assaggio di questo Vermentino trasporta

dir lita rievoca

ttamente trai profumi e le essenze mediterranee, men suas

a brezza marina. $i tratta di un vino che nasce dall'alta selezione in vigna dell

agronoma Antonella Corda, che ha realizzato una boutique winery di grande qualita.
MilleEsettantotto 2017 e MilleEottantatre 2017 di Usiglian del
Vescovo

Due vini imperdibili per questa tenuta storica le cui origini risalgono al Medioevo. Il

primo & un bianco, il MilleEsettantotto da Chardennay e Viognier, il cui nome indica

adata storica nella quale il Vescovo di Lucca ording di piantare viti nella Corte del

feudo di Usigliano. Tutte bottiglie numerate per questo bianco dai profumi di frutti

tropicali e spezie, bocca pie rotonda, ottimo a tutto . anche con le carni

ondo & un rosso da Petit Verdot, il MilleEottantatre (data in cui il feudo

dagliintriganti profumi di mirtillo, rosa canina,

sorso concentrato e tannini c nti.

02/2020 - https://www.hashtag24news.it/il-giorno-degli-innamorati-ce-un-vino-giusto-per-ogni-coppia/
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Le Anteprime di Toscana: PrimAnteprima e Chianti Lovers
[nass [ J 6 conivia |

Anteprima Toscana 2020

ANTEPRIME\®
"TOSCANA

FEBRUARY 15™

Degustazione Tecnica

Chianti Rufina DOCG

Grande pulizia, frutta in primo piano, speziatura e note di affumicatura.

J
l

=X R T Y

BiOBecnjon sa@3

Colognole 2018:fiori ed erbe di campo;grande bevibilita;
Fattoria di Grignano 2017 sorso di grande nitidezza;
Fattoria Lavacchio - Ludié Vigneto Casanova 2017, saporito e scorrevole;

Fattoria Selvapiana - Vigneto Bucerchiale 2017 fruttato e speziato;

rorvieasr@i@we g

g es@ @as
Jloe 20@ @ o0

Castello del Trebbio - Lastricato 2016 ottimo tannino, ma succoso, scorrevole;

Villa Travignoli 2018 elegante al naso, sorso speziato.

Orcia Sangiovese DOC

Spesso consistent, talvolta magri, comungue saporiti:

Chianti Lovers

Anteprime Toscane s i . i r
Seguono le mie osservazioni generali su ogni singola denominazione e sui vini da me
preferiti con la degustazione tecnica. Sassodisole - Sassodisole Orcia Rosso 2017 saporito e speziato;

di Antonio Di Spirito b e et ol aiiil Ia 2016 )
2 ; ; ] onatella Cinelli Colombini - Cenerentola : gran tannino, saporito,
Nella fortezza da Basso, si & svolta PrimAnteprima e Domenica Chianti Lovers. ; g B
: — y ; ; speziato;
Queste due manifestazioni hanno dato inizio alla settimana di presentazione alla P

stampa delle nuove annate dei vini delle principali denominazioni della Toscana Capitoni Marco — Frasi 2076 naso su note affumicate e di tabacco, ottimo

classica. tannino.

02/2020 - https://www.lucianopignataro.it/a/le-anteprime-di-toscana-primanteprima-e-chianti-lovers/179869/
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Terre di Pisa DOC

Ancora non ben definiti: spesso succosi, speziati, fruttati, molto scorreveli; qualche
eccellenza

Badia di Morrona - Vigna Alta 2016: sorso fitto, speziato, ottimo tannino;
Fattoria di Fibbiano - Ceppatella 2015: succoso, tannino levigato, speziato;
Beconcini - Reciso 2016 leggera affumicatura, buon tannino, speziato;
Usiglian del Vescovo - il Barbiglione 2016: floreale, tannico, saporito;

Castelvecchio - Massima Felicita 2017 tannino levigato, succoso.

B CONSORZIO TUTELA VINI DI CARMIGNANO

IL VINO DEI MEDICI E DEI LORENA
- THE WINE OF THE MEDICI AND THE HOUSE OF LORRAINE

=

Logo Carmignana

Carmignano DOCG

Barco reale dice poco, troppo sfuggenti in bocca

Carmignano abbastanza rotondi e consistenti, ancora un po' immaturi
Carmignano Riserva sicuramente pili completi e rotondi

Carmignano Vin Santo: molto pochi, ma due eccellenze

Colline San Biagio - Sancti Blasii 2015: leggera affumicatura; tannico, saporito;
Tenuta di Artimine — Grumarello Riserva 2015 rotondo, saporito, speziato;

Il Sassolo - Carmignano 2016 profumate, tannico, consistente;

Tenuta Le Farnete — Carmignano 2017 buon tannino, scorrevole, speziato;

Castelvecchio - Carmignano 2017 erbe aromatiche; tannino levigato,
scorrevole;

Tenuta di Capezzana - Villa di Capezzana 2017 tannino levigato, saporito,
speziato;

Piaggia — Carmignano Riserva 2017 ottimo tannino, succoso:

Fattoria Ambra — Elzana Riserva 2016: tannico, saporito, rotondo.

Vinsanto di Carmignano DOC

Tenuta di Capezzana - Vin Santo di Tenuta di Capezzana Riserva 2012;
denso, miele, frutti canditi;

Tenuta di Artimino - Vinsanto Occhio di Pernice 2013: frutti canditi,
scorrevole, denso.

Montecucco DOCG

vini tendenzialmente magri

Collemassari — Collemassari 2016 profumato, tannino gentile;

Tenuta L'Impostino — Impostino 2014: profumato, tannino levigato, scorrevole.

MAREMMA TERRA SOSTENIBILE
MAREMMA SUSTAINABLE LAND

Logo Maremma

Maremma Toscana DOC

Una volta erano “vinoni” densi e tondeggianti, oggi molti sono esili.

Rocca di Frassinello — Rocca di Frassinello 2016: floreale buon tannino,

SUCCOSD;
Berretta — Berretta 2017 buon tannino, speziato;

Poggio L'Apparita — San Michele 2013: tannino, vellutato, speziato.

Rosso DOC Colline Lucchesi

Vini succosi e saporiti

Villa Santo Stefano - Serena Sangiovese 2017 tannico, saporito, speziato;

Valdarno di Sopra DOC Sangiovese

Spesso note minerali e ferrose

!l Borro - Polissena 2017 floreale, levigato;

Tenuta San Jacopo — Orma del Diavolo 2017 saporito, speziato.
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Morelline di Scansano DOCG

Qualche riduzione di troppo, buoni sapori e complessita

Cantina La Selva - Morellino di Scansano DOCG 2019 consistenza e
piacevolezza;

Fattoria Le Pupille - Morellino di Scansano DOCG 2019 succosoe
consistente;

Bruni — Morellino di Scansano DOCG 2019 succoso e consistente;

Massi di Mandorlaia - Conte Guicciardini — Morellino di Scansano DOCG
2019 ancora poco espressivo, ma tanta materia;

Morisfarms - Morellino di Scansano DOCG 2019: profumato, tannino levigato,
grafite.

Chianti DOCG

Altalenante; alcuni difettosi, altri molto buoni

La Lupinella - La Lupinella Rossa 2019 tannino intenso e levigato, speziato;
Cantine Leonardo da Vinci 2079 floreale; ottimo tannino, speziato, piacevole;
Fattoria Poggio Alloro 2019 buon tannino, fresco, piacevole, speziato;

I Corniale — Corniale 2018 tannico, speziato, saporito;

La Querce - Sorettole 2018 tannino levigato, scorrevole;

Tenute San Fabiano - Etichetta Nera 2018: tannino levigato, succoso;

Fattoria Uccelliera 2019, buon tannino, piacevole.




IN:RAVINO

UN ALTRO VINO E POSSIBILE

#Chiantilovers 2020 : I'annata 2019 si presenta con i superiore
2018 e laRiserva 2017

di Andrea Gori

Tempi di attese e grandi aspettative per I'ultima 2019 e Chiantilovers si conferma
primo banco di assaggio dell'ultima vendemmia con migliaia di persone (oltre 4000)
che fanno la fila per poter assaggiare enprimeur dei Chianti. Detto qualche anno fa
poteva sembrare quantomeno eccentrico mail crescente successo dell'inconsueta
formula mista tra operatori pubblico e stampa continua a funzionare con migliaia di
persone che per un bel pomeriggio di inizio estate (australe) si trovano alla Fortezza
per assaggiare insieme questa promettente annata. Annata che giunge a celebrare il
milione in pit di bottiglie vendute di Chianti rispetto all'anno precedente e aumenti
record del prezzo a valore | tasto sempre dolente dei nostri vini. Il tutto tirando un
sospiro di sollievo per i dazi USA ma con la preoccupazione che il principale mercato di
promozione e investimento degli ultimi anni (la Cina) si & quasi del tutto bloccato cosi
come le azioni di promozione e investimenti programmati: senza una rimodulazione
dei fondi OCM allocati per l'oriente verso altri mercati si rischia una battuta d'arresto

molto forte per tutto il comparto.

02/2020 - https://www.intravino.com/primo-piano/chiantilovers-2020-lannata-2019-si-presenta-con-i-superiore-2018-e-la-riserva-2017/
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488 i viniin assaggio di cui 209 anteprime da 122 aziende, vi riportiamo i nostri
migliori assaggi suddivisi per tipologia, iniziando appunto dalla 2019, decisamente
bella, carnosa, decisa con materia promettente e una sensazione di ariosita e
freschezza che ricorda la sempre viva nei cuori 2016 (che in questi giorni sta
furoreggiando in altre zone italiche come il Piemonte e i suoi Barolo da 100 punti).

Chianti Docg 2019

Agricola Tamburini: rubine luminoso, naso di frutti rossi, fragrante, ciliegia e lamponi
croccanti, freschezza che si manifesta anche in bocca, agile e dal tannino levigato,
buona succosita. 84

Badia Di Morrona: rubino intenso, nase dolce di fragoline e ribes, tannino acceso sul
frutto croccante, buon equilibrio finale, vivace con tocco sapido. 84

Bindi Sergardi: rubino intenso, naso morbido e floreale, succo diciliegia e melagrana,
bocca fresca e vitale, tannino ben integrato, finale curato. 86

Castelvecchio: rubine intenso, note di fiori primaverili, susine rosse, una vena di ribes,
bocca succosa e croccante, di bella freschezza, tannino morbido e misurato. 86
Famiglia Cecchi: rubino intenso, note di marasca e ribes, sfumature boschive, resine,
bocca intensa con tannino solido ma ben integrato, finale vellutato. 85

Fattoria Casalbosco: rubino brillante, note fruttate di lampone e ribes, robinia e una
vena fragrante quasi balsamica, bocca centrata, fresca e intensa, tannino armonico e
finale pulito con tocco sapido. 87

Fattoria dell’Agresto: rubino intenso, frutta rossa croccante, nespole, spunti di
freschezza e resine, bocca pulita e vivace, croccantezza di frutto e tannino saporito. 85
Fattoria Lavacchio: rubino intenso, carnoso e polposo, frutti rossi, spunti ematici, nota
di erbe officinali, bocca saporita, buon sviluppo, tannino curato e finale con piacevole
tensione. 84
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Guidi1929: rubine brillante, note di melagrana, frutti di bosco, sfumature di erbe
aromatiche, bocca vivace e succosa, tannine saporito, finale con buona progressione.
a5

Le Fonti A San Giorgio: porpora, note pepate in evidenza, erbe officinali e frutto di
bosco, sorso vibrante tannino un po' contratto ma saporito finale con piacevole
dinamica e persistenza. 85

La Lupinella: accattivante, ricco e saporito. pulsa di spezie e macchia mediterranea 87
Poggio Del Moro: Fruttato elegante, limpido, pieno, invitante. Bocca calda e soda,
gustosa. Finale in crescendo. 85

Quei2 Tuscany Qil And Wine: porpora intenso, note di erbe aromatiche, ciliegia confit
e elementi vinosi e di erbe officinali anche al palato ricco con morbidezze e calore. 85
Salcheto i: rubino luminoso, succoso di melograno e sanguinella, vena di ribes fresca,
bocca dissetante con tannino saporito e piacevole finale nitido e succoso. 85

Tenuta San Fabiano Conti Borghini Baldovinetti de'Bacci: rubino luminiso, note di
frutti di bosco maturi e susine rosse, bocca piacevole e con progressione dal tannino
saporito e finale di buona materia. 84

Agricoltori del Chianti Geografico Chianti Colli Senesi rubino luminoso, note di frutta

rossa e buccia di mele, bocca scorrevole e fresca, tannino con elementi piccanti, buona

progressione tannino saporito. 84

Bellissimo lo stato di forma dell'annata 2018 che aveva ben fatto sperare lo scorso
anno e che non sta in effetti tradendo le attese della vigilia. | vini di alcune sottozone
del Chiantie la tipologia “Superiore” non hanno deluso le attese per freschezza pulizia
e profondita di gusto al palato.
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Chianti Superiore 2018

Buccia Nera divertente dolce e spigliato, grande materia e piacevolezza scura 86
Casale dello Sparviero lavanda e mirtillo, ribes rosso e lampone, tabacco e sandalo,
bocca saporita e piccante 87

Castello del Trebbio viola e iris, gessoso solare roccioso e floreale di campagna, bocca
di compostezza agrumi e sapidita intrigante tannino giusto 89

Colognole Sinopie elegante speziatura, sorso dolce e ferroso con sapidita finale e
carattere roccioso e solido, bella eleganza e giusta complessita 88

Fattoria di Poggio Piano di Mauro Galardi Voce alla Terra mora e ribes nero, liquirizia
e more, sottobosco e ginepro, bel carattere boscoso 88

Fattoria Piccaratico dolce di ciliegia, lamponi in confettura, alloro e tabacco dolce
vanigliato. sorso un po’ troppo ricco ma di bella piacevolezza 88

Malenchini viola e ribes rosso, carnoso il sorso e bella la materia, finale lungo 87
Piazzano floreale bello e intenso, bocca carnosa con tabacco e frutta di bosco ben
mixati, tannino spigliato 88

Pieve de’ Pitti Cerretello umbratile e piccante, erbe aromatiche e ciliegie, sorso che
stuzzica e rilancia, chiusura di lunghezza sorprendente 90

Pieve de’ Pitti Moro di Pava sanguigno ematico, pepato e sornione, bocca molto pil
dritta e scattante, meglio tra gqualche mese ma a tavola gia fantastico adesso con
questo suo carattere aperto e solare 88

Ruffino “Fiasco” solido personale dolce con amarene e mandorle dolci, sorso con
tabacco pepe e amarena, finale con discreta persistenza 87

Tenuta il Corno Sornione e spiritato, succulento e deciso, dolcezza e speziatura, sorso
importante ma completo 87

Tenuta San Fabiano Conti Borghini Baldovinetti de’' Bacci ciliegie e visciole, lavanda e
viola, sorso salino ferroso con guizzo tannico intrigante 89

Usiglian del Viescovo iodio sale e viola, sorso di bella spigliatezza, salino misto ribes
rosso e lamponi, chiude agile 88

Villa Saletta importante e deciso, frutto scuro con tostatura e pepe, bocca dal tannino
un poco vivace ma molto ricco 86

(vini in grande spolvero tra i pil giovani come ci testimonia lo storyteller toscano
WikiPedro)
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Frutto di un andamento climatico pid clemente ed uniforme rispetto allo scorso anno i vini
dell'anteprima si rivelana pil simili fra loro, tanto negli assaggi “da botte” quanto un quelli
“da bottiglia”.

TESTATA CIORMALISTICA RECISTRATA IN TRIBUNALE ‘

WINE, NEWS, FOOD & SPIRIT MAGAZINE CHIANTI VENDEMMIA 2019

e Chianti Colli Senesi Docg 2019 - Agricoltori del Chianti Geografico

# Chianti Colli Senesi Docg 2019 - Poggio Salvi

Quali Sono i Cos
20207

# Chianti Colli Senesi Docg 2019 - Tenuta Casabianca

& Chianti Montalbane Docg 2019 - Villa Bibbiani

CHIANTI VENDEMMIA 2018

Gestisci | tuoi spostamer

flotta con facilita in Italia!
£ Expert Market

* Chianti Colli Fiorentini Docg 2018 - Fattoria le Sorgenti
# Chianti Colli Fiorentini Docg 2018 - Fattoria Giannozzi
& Chianti Colli Fiorentini Docg 2018 - Lanciola

& Chianti Montespertoli Docg 2018 - Castella Sonnino

Home deguststi da noi  vini#1 Ch i Lovers 2020: 7 mig =
Chianti Lovers 2020: i migliori
assaggl dl Chla ntl e More"lno dl “La vendemmia - prosegue Busi parlando dell'annata 2019 - & in linea con le aspettative,

® Chianti Montespertoli Docg 2018 - Tenuta Barbadoro

#* Chianti 5uperiore Docg 2018 - Fattoria Piccaratico

abbiame raggiunto Fobiettive della riduzione del 10% delle quantita che ci eravamo dati per ® Chianti Superiore Docg 2018 - Migliarina e Montozzi

Sca nsa no mantenere i magazzini in linea con 'andamento commerciale. La qualita & ottima. || merito A ) AT

- es n e . ; - ; o = 2 : ® Chianti Superiore Docg 2018 - Usiglian del Vescovo
di tutto cid & delle aziende che negli anni scorsi hanne fatte importanti investimenti e oggi
“ " a Jo.= s i :
z itre il 75% dei ti tat 1ovato”.
BUSI: “ANNATA 2019 IN LINEA CON LE ASPETTATIVE olte 1 75% dei vigneti & stato rinnova ST P R
28 Febbraio 2020 Giacomo Merlott A fronte di un mercato interno in crescita del 6,3% e di un +1% sul fronte export giunge

= Chianti Colli Fiorentini Docg Riserva 2017 - Fattoria di Fiano

gradita |a notizia della scelta del governc americano di escludere I'ltalia dai dazi.
. B2 m m n ® Chianti Colli Fiorentini Docg Riserva 2017 - Torre a Cona

“Abbiamo tirato un sospiro di sollievo che ci permette di guardare con pill serenita ai
prossimi mesi - commenta il presidente - E' certo che serve maggiore flessibilita nella ® Chianti Colli Senesi Docg Riserva 2017 - Mormoraia
gestione dei fondi messi a disposizione per la promozione del vino in modo da rispondere

tempestivamente a scenari che possono cambiare allimprowwisa. Non possiamo MORELLINO DI SCANSANO
permetterci di restare indietro: poter riadeguare i nostri investimenti in tempi rapidi pud = " X
Ry 3 i o * Morellino di Scansano Docg 2019 "Mentone” - Mantellassi
significare davwero molto per I'export e i bilanci®.

& Morellino di Scansano Docg 2019 - Podere Casina

| MIGLIORI ASSAGGI (ALLA CIECA) DI WINEMAG

# Morellino di Scansano Docg 2019 - Poggio Brigante
* Moarellino di Scansano Docg 2019 - 5an Fele
* Morellino di Scansano Docg 2019 "Brumaio” - Tenuta Pietramaora

® Morellino di Scansano Docg Riserva 2017 - Alberto Motta

& Morellino di Scansano Docg Riserva 2017 - Cantina La Selva

FIRENZE - Dopo il successo dell'edizione 2019 anche guestanno Chianti Lovers,
I'anteprima del Consorzio Vino Chianti, realizzata in collaborazione del Consorzio Tutela

Morellino di Scansane, ha confermato i risultati con cltre 4 mila presenze alla Fortezza da
Basso di Firenze.

In degustazione 488 etichette a rappresentare 122 aziende, 206 le anteprime delle nuove
annate: Chianti Docg 2019 e Riserva 2017, Morellino di Scansano Docg 2019 e Riserva
2017,

“Ancora una volta la scelta di voler aprire al grande pubblico ha premiato. E un‘occasione
concreta per mettere in contatto le nostre aziende con le persone, che hanno cosi la
possibilita di conoscere e apprezzare cosa c'é dietro ogni etichetta” ha commentato
Giovanni Busi, presidente del Consorzio Vine Chianti.

02/2020 - https://www.winemag.it/chianti-lovers-2020-i-migliori-assaggi-di-chianti-e-morellino-di-scansano-all-anteprima/
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Credits: @ Usiglian del Vescovo

Situata sulle dolci colline della Valdera allinterno del comune di Palaia; Usiglian
del Vescovo deve il suo nome alla contesa che ebbe luogo nell’®l secolo, e che
vide come protagonisti il Vescove di Pisa e quello di Lucca; a questultimae spettd
il possesso di Palaia, mentre al suo rivale fu assegnata la proprieta del feudo di
Usigliano; a tal epoca risale l'omonimo castello allora Curtes altomedievale.

Nel corso dei secoli Usigliano ha mantenuto la sua identita di piccolo borgo
agricolo dove risiedevano circa 200 abitanti, e che solo negli ultimi decenni &
venuto spopolandosi. A oggila tenuta i estende su circa 160 ettari dei quali 25
dedicati a vigneto e 15 a uliveto; al centro si colloca la villa di Usigliano,
residenza padronale alla quale facevano riferimenta linsieme dei poderi e dei
castelli disseminati nella proprieta, e dai quali traggono oggi il nome ivigneti di
Usiglianao.

I vigneti di Usigliano si ergono su terreni che variano dal sabbioso-limoso al
medio impaste, originatesi in eta Pliocenica allinnalzamento di una piana
costiera e per questa ricchi in fossili marini. L'esposiziona garantisce un
microclima particolarmente favorevole alla viticoltura, caratterizzato da una
regolare piovesitd, da una ventilazione costante e da estati calde ma mitigate
dalle escursioni termiche motturne. Le viti godono quindi di un terroir particolare
che conferisce sapidita e freschezza ai vini.

Proprieta: Final

Conduzione enologica: Federico Ricci
Conduzione agronomica: Francesco Lami
Viticoltura: biologica

Ettari vitati: 22

Bottiglie prodotte: 140.000

Vendita diretta: si

Visite in azienda: si

Produzione olearia: si

Anno di fondazione: 2001

Vina: Il Grullaio
Composizione varietale: Ca
Titolo alcolometrico: 14% wvol..

Annata: 2018.

Classificazione: .G.T. Toscana Rosso.

Sistema di allevamento in vigna: cordone speronato impalcato a 80 cm.
Terreno: sabbioso sabbioso (85%) con presenza di argilla (10%) e limo (5%) di
colore chiaro, mediamente profondo.

Densita di impianto: 5.000 piante per ettaro.

Produzione per ettaro: 70 guintali.

Vinificaziona: le uve raccolte a mano vengono trasportate all'interno di bins in
cantina. Dopo una accurata cernita vengono diraspate e pigiate. Segue una
macerazione di 8-10 giorni a seconda dell'annata, con frequenti rimontaggi ad
una temperatura di 25°C. La fermentazione malolattica avviene in serbatoi di
cemento ed anfare, il vino poi affina nelle stesse per & mesi. L'imbottigliamento
viene effettuato in aprile / maggio per preservare la freschezza del vino. Segue
un affinamento di almeno 3 mesi in bottiglia.

Bottiglie prodotte: 30.000 per vendemmia.




Esame gusto - olfattive

W ezza
Zuccheri: secco
Alcali: caldo

bbastanza morbido

Sostanze
Struttura: di corpo

ninerali: abbastanza sapido

:equilibrato

ntensita: intenso

Persistenza: abbastanza persistente
Qualita: fine

servazioni:

Considerazioni finali
Stato evolutivo: pronto

Armaonia: abbastanza armonico

lio le sue caratteristiche,

regalando profumi netti e riconoscibili, al palato risulta equilibrato & molto

Etichette recensite:

To UL TS

Wine Tasting Team -
N del Ves

Usiglia

Localita’ Usigliano

56036 Palaia (PI)

Esame visivo talia

Limpidezza: limpido Phone +39 0587 468000

Colore: rosso rubino E-mail: info@usigliande
Consistenza: consistente Webs B5C t

servazioni: carica di colore con leggeri riflessi granati.

Esame olfattivo
nte

nsita: intenso
Complessita: abbastanza complesso
Qualita: fine

Descrizione: floreale e fruttato

ote di fit

ntor|

ervazioni:

come la rosa e tulipano, seguono sinuasi

one e

tti, anch'ess ela ciliegie visciole, il 1a agolina

di bosco.
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i tratta del risultato di un‘organizzazione agricola

basata, sino agli Anni ‘50, sulla mezzadria

poderale. Una superficie in gran sviluppo per
I'agriturismo e il turismo verde, oltre che per la produzione
divino e olio. Consiste, per la precisione, in dolci rilievi
di sedimenti marini, di pendenza e altezza ridotte, in
particolare nel bacino del flume Era. Raggiungono quote
elevate nella parte piti meridionale, tra i corsi d'acqua Fine,
Era e Cécina (Montevaso 634 m e Poggio Mela 648 m),
dove gli insediamenti si assottigliano sfumando verso il piu
aspro paesaggio del Volterrano e delle colline Metallifere. In
tale contesto si distinguono svariati centri storici con resti
di architetture medievali (Capannoli, Créspina, Forcoli, Lari,
Lorenzana, Palaia, Peccioli e Terricciola), ville rinascimentali
e moderne, residenze di vacanza di famiglie agiate, talvolta
ricche di opere d'arte e circondate da lussureggianti parchi.
InValdera la presenza di attivita agricole e piuttosto
forte. Terricciola, ad esempio, ha saputo conservare
egregiamente le proprie memorie rurali e guadagnarsi
I'appellativo di‘citta del vino”. Chianni & invece un centro
di origine etrusca, terra di produzioni vitivinicole a cui si
aggiunge un rinomato olio extravergine di oliva.
E poi ancora Peccioli, che guarda al turismo con un‘ampia
offerta che parte dall'agriturismo fino ad arrivare ai luoghi
di cultura, come il Museo delle icone russe. Anche le
comunita delle Colline Pisane hanno da sempre mostrato
capacita di intraprendenza e acume: in questo territorio
dai colori accesi e vibranti, sapere e visite coesistono con
assoluto affiatamento. Fascinoso € infatti 'Ecomuseo
di Castellina Marittima, che testimonia l'escavazione, la
lavorazione e la commercializzazione dell’alabastro,
distribuito nei territori dei comuni di Castellina
Marittima, Santa Luce e Volterra. Cio rende possibile
ripercorrere la storia di una pietra e della comunita di
un territorio, che sullo sfruttamento di tale ricchezza ha
basato la propria economia.

Enoturismo

O]

CANTINE

PIETRO BECONCINI
Viticoltore per tradizione e per
passione, |Leonardo Beconcini,
insieme alla sua compagna di vits e
avventura Eva Be”agamba, dag\i Anni
‘90 comincia a prendere le redini
dell'azienda di famiglia nata nel 1954
per volere del nonno Giuseppe, il
quale comprod e continud a lavorare
questa terra su cui lavorava nel regime
di mezzadria, dandole una propria
impronta: 25 ettari complessivi, di
cui 14 vitati e 2 a olivicoltura in
quel di San Miniato. Agricoltura
bio|og\'ca di Sdngiovese, Malvasia
Nera, Candio|o, Co|or'mo, Ci\iegio|o,
Canaiolo Rosa, Malvasia Bianca,
Trebbiano, Colombana e soprattutto
di Tempranillo, sorprendente per la
sua grande piacevolezza di beva.
Sito web: www.pietrobecondni.com

FATTORIA DI FIBBIANO
Nel 1996 Nicola ¢ Matteo Cantoni,
da Lodi, decidono di realizzare il
loro sogno sui terreni marini, ricchi
di conchig\ie e coralli in que| di
Terricciola. Nico|a, agronomo ed
enologo, segue tutta la produzione,

dalla vigna alla cantina, mentre
Matteo & in giro per il mondo gran
parte dellanno per promuovere
¢ vendere i propri prodotti. Si
definiscono “coltivatori-custodi
dell'uva Colombana”, ma valorizzano
in maniera esemplare tutti i vitigni
autoctoni. Bellissima la fattoria, il cui
casolare risale ai primi anni del 1700,
con due anime e un cuore solo:
un’azienda agricola rigorosamente
bio e un agriturismo immersi in una
superficie di 75 ettari, coltivati a
vigneto e oliveto oltre al bosco.
Sito web: www fattoria-fibbiano.it

USIGLIAN DEL VESCOVO
Una splendida tenuta di origine medievale
di oltre 160 ettar, dei quali 23 vitati
(Sangiovese, Merlot, Cabemet Savignon,
Syrah, Petit Verdot, Chardonnay, \Viognier)
¢ 15 di dliveto in quel di Palaia. Il tutto a
conduzione biologica. Il terreno rappresenta
uno dei punti di forza dellazienda. La
sabbia & presente in percentudli altissime
ed & notevole la presenza di fossii marini.
Un terroir unico, capace di generare vini
dalleccellente e spiccata nota minerdle.
Sito web: www.usigliandelvescovoit
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“Casciana
Terme, invece,
e definita loasi del
benessere per le sue

acque termali di origine

vulcanica, conosciute
e apprezzate sin
dall’epoca
romana”

®
DOVE MANGIARE

LOCANDA
LA FORNACE
Un'ottima cucina tipica,
condotta sapientemente
dalle simpdtiche cuoche
Antonella e Renella.
Utilizzo esclusivo di
verdure, frutta e olio
EVO dallazienda di cui
fanno parte (Bdcha di
Morrona), cosi come
la cacciagione e i
pregiati vini.
Indirizzo: Via del
Chianti 6 - Terricciola
Sito web:
badiadimorronait/
fistorante/

LA LOCANDA
DEGLI ARTISTI
Alinterno di un borgo
medievale, da un antico
casolare restaurato nasce
La locanda degli artisti.
I venerdi e il sabato
Vi aspetta una cucing
contadina: un intreccio
di odori, sapori, nuove
e antiche ricette che
mettono in risalto il
lavoro e la dedizione dei
produttori del teritorio.
Indirizzo: Via degli
Adtisti 18-20 - Loc.
Casanova, Terricciola
Sito web:
|d\ocandadeg\iartisti.
jimdofree.com

USIGLIAN DEL VESCOVO
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Rlcca tradlZlone @ accompagnate da cenni di carciofo, mandorla e verde @
difoglia. La cultivar predominante ¢ il Frantoio o Razzo,
Questa & dunque una terra in cui agricoltura e allevamento DOVE DORMIRE = seguita da Leccino e Moraiolo, ma anche da cultivar ® & & - @
rivestono grande importanza: sulla Strada del vino delle TENUTA minori quali Mignola o Madremignola, Lazzero, Grossaio, MllleE S ettantott() ll brln dl Sl
Colline Pisane, che interessa i borghi di San Miniato, Palaia, DI GHIZZANO Pendolino, Pendagliolo. ’

La Rotta, Peccioli, Lajatico, Terricciola, Lari, Crespina, Fauglia,
Lorenzana, Casciana Terme e Chianni, sincrociano dolci
pendii, punteggiati da filari di viti, ulivi e campi di grano.

In un territorio dove la viticoltura é stata da sempre praticata
sin dal tempo degli Etruschi & possibile scoprire e degustare
produzioni di qualita che, nelle diverse tipologie, iniziano
finalmente a delineare la spiccata complessita dell'areale.
II"nettare” sicuramente piti rappresentativo & il Chianti
DOCG, che nelle tipologie Colline Pisane, Superiore e
Riserva fornisce sia vini freschi sia vini piti strutturati e adatti
all'invecchiamento. Il Sangiovese & il vitigno fondamentale
che si accompagna tradizionalmente ad altri autoctoni
quali il Ciliegiolo, il Canaiolo, la Malvasia nera e a piccole
quantita di Trebbiano Toscano. La nuova DOC Terre di Pisa
(2018 rivendica inoltre un meritato spazio, poiché si pone
come obiettivo quello di consolidare una precisa identita e
rappresentare il punto piti elevato del vino pisano proprio
nei comuni e nella frazioni sopra citate. Non mancano,
infine, su tutto il comprensorio, i vini a Indicazione
Geografica Tipica - IGT, i quali continuano a riflettere un
serio legame con il territorio. All'interno di questa categoria
rientrano la gran parte dei cosiddetti“Supertuscans’, vini di
grande struttura e longevita grazie a un‘accurata selezione
in vigneto, unattenta vinificazione e un affinamento in botti
piccole (barrique) o grandi (tonneaux) anche per oltre due
anni, e poi per sei mesi o un anno in bottiglia.

Vera particolarita della zona & I'Uva Colombana di Peccioli,
pregiatissima varieta da tavola che la leggenda lega al
passaggio del santo pellegrino evocato nel nome: dai
chicchi di colore dorato e di forma allungata, un'uva
piuttosto dolce un tempo apprezzata anche per le sue
qualita curative, disintossicanti e ricostituenti.

Sul fronte olivicolo si ottengono oli dal colore verde tenue
tendente al giallo oro che presentano solitamente un
fruttato medio e un sapore con note di amaro e piccante,

Quattro case coloniche
immerse nel verde delle
colline pisane lungo
la strada del vino, nei
pressi del Borgo di
Ghizzano, una volta
ambito castello per la
sud posizione strategica,
collinare e nei pressi della
Via Francigena. Ogg,
fistrutturate con i migliori
comfort, offrono una
bellezza e una tranquillts
senza pari.
Indirizzo: \Via della
Chiesa 4 - Chizzano di
Peccioli
Sito web: www.

tenutadighizzano.com

PIEVE DE’ PITTI
Nel cuore dellalta
Valdera, ubicato 4l limite
del Comune di Terricciol,
il relais & immerso in un
favoloso parco di quasi
900 ettari: un‘antica
dimora nobiliare immersa
tra gli uliveti e i vigneti. Un
parco ricco di lecdi e una
piscina da sogno.
Indirizzo: Via Pieve de’
Pitti 7 - Terricciola
Sito web:
www.pievedepittiit

“Vera
particolarita
della zona e

U’Uva Colombana

di Peccioli,

pregiatissima

varieta da
tavola”

Un prodotto pregiato

Vanto della zona & poi il tartufo bianco di San Miniato,
presente nelle grandi estensioni di bosco misto (pioppo,
tiglio, salice, carpino, quercia, nocciolo). Un habitat ideale,
un fondovalle umido in terreni argillosi e tufacei, che

@ riuscito negli anni a mantenere una certa tipologia
diassetto idrogeologico e il divieto di antiparassitari,
diserbanti e pesticidi in agricoltura. Una volta infatti
trovata I'adeguata maturazione, il tartufo bianco trasmette
un intenso profumo con aromi che vanno dal miele

al fieno, dalle fragranze di terra bagnata a quelle delle
spezie, dall'aglio al fungo. Senza dimenticare la notevole
disponibilita di tartufo bianchetto e nero, delle varieta
uncinato e scorzone nel suo vasto contorno gastronomico.
Proseguendo nella parte rurale, a Lari, contraddistinto dalla
possente dimensione del castello, spunta la celebre ciliegia
cui & dedicata una considerevole sagra: un evento storico a
tutti gli effetti del panorama gastronomico toscano.

Gia conosciuta nel ‘700, la ciliegia & sempre stata la regina
fra i frutti prodotti sulle Colline Larigiane, le cui cultivar si
presentano in un numero massiccio: Crognolo, Cuore, Di
Giardino, Di Guglielmo, Di Nello, Gambolungo, Marchiana,
Morellona, Papalina, Precoce di Cevoli, Siso, Usigliano.
Avwviene invece tra aprile e maggio la raccolta dei deliziosi
baccelli (fave), consumati freschi con pecorini o prosciutti
locali, oggetto di numerose sagre.

Pontedera offre cultura e promuove la ricerca scientifica:

il Museo Piaggio si &€ ampiamente guadagnato un degno
spazio nel panorama nazionale e il Polo scientifico,
creatura della Scuola Superiore di Studi universitari e di
Perfezionamento S. Anna. Casciana Terme, invece, & definita
l'oasi del benessere per le sue acque termali di origine
vulcanica, conosciute e apprezzate sin dall'epoca romana.
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che celebra Usiglian del Vescovo

Il nuavo vina (affinato in cacciopesto) dell'azienda palaiese in omaggio all'anno di nascita della tenuta

PALAIA

Un numero dai mille signifi-
cati. A Usiglian del Vescovo
nasce MilleEsettantotto, un
vino a tiratura limitata da
uve Chardonnay e Viognier
affinato in cocciopesto.
L’azienda pisana Usiglian
del Vescovo ha voluto cele-
brare con questo vino 'anno
che sanci la nascita della te-
nuta, il 1078: proprio in
quell’anno Matilde di Canos-
sa dono ai vescovi di Lucca
la tenuta di Usiglian di Pala-
ia, proprio per questo suc-
cessivamente denominata
Usiglian del Vescovo. Qual-
che anno dopo, nel 1083, si
ebbe la prima vendemmia,
grazie al vescovo di Lucca,
che volle piantare i primi vi-
gneti al fine di produrre vi-
no per officiarelamessa.
MilleEsettantotto & un vi-
nodallagrande armonia gu-
stativa che riempie il palato
di molte sfaccettature aro-
matiche, pensato per una

lungaevoluzione.

Usiglian del Vescovosi tro-
va nel territorio comunale
di Palaia, nel cuore della
Doc Terre di Pisa, una zona
che beneficia di un ambien-
te particolarmente vocato al-
la viticoltura, come testimo-
niala sua storia, lunga mille
anni. La vicinanza alla costa
toscana garantisce un clima
ideale per la maturazione
dellavite.

La tradizione si integra
con avanzate tCL‘Hl‘ChE eno-
logiche, volte sempre a pre-
servare e non alterare il pro-
dotto finale, cosicché ogni
etichetta prodotta rappre-
sentiunaspontanea modali-
ta espressiva e sveli le polie-
driche sfumature diun terri-
torio complesso.

I terreni ricchissimi di fos-
sili marini e di sabbia e la
conduzione biologica del vi-
gneto rendono i vini di Usi-
glian del Vescovo espressio-
ni uniche di questo territo-
rio. L'esposizione garanti-

sce un microclima partico-
larmente favorevole alla viti-
coltura, caratterizzato da
una regolare piovosita, da
una ventilazione costante e
da estati calde mitigate dal-
le escursioni termiche not-
turne. La raccolta in vigna &
gestita da mani esperte in
gradodiselezionareleuve e
in cantina la cernita visiva
acino per acino e un passag-
giofondamentale perlaqua-
litadeivini.—
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